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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Download the complete instruction manual on
http://cylinda.se or call the phone number shown
on the warranty booklet.

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

&\ WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

M\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not
use the appliance - risk of electric shock.

&\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on
the cooking surfaces.

M\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.

&\ WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely - risk of fire.

M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since
they can get hot.

M\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge can use this appliance only if they
are supervised or have been given instructions on
safe use and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.

M\ After use, switch off the hob element by its
control and do not rely on the pan detector.
PERMITTED USE

M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
A\ Thisapplianceisintended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas

in shops, offices and other working environments;
farm houses; by clients in hotels, motels, bed &
breakfast and other residential environments.
&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).
M\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.
INSTALLATION
M\ The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
loves to unpack and install - risk of cuts.
Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated in
the user manual. Keep children away from the
installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc.) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation - risk of electric shock. During installation,
make sure the appliance does not damage the
power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has
been completed.
A\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.
M\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in
the compartment under the appliance.
ELECTRICAL WARNINGS
M\ It must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.
M Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power
cable or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.
A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electric shock.
CLEANING AND MAINTENANCE
&\ WARNING: Ensure that the appliance is switched
off and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use




steam cleaning equipment - risk of electric shock.
MNDo not use abrasive or corrosive products,
chlorine-based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol .

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For
further information on the treatment, recovery and recycling of household
electrical appliances, contact your local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance. This
appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The symbol >_< on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection center for the recycling of electrical and
electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a
container that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.
Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets the Ecodesign requirements set out in European
Regulation n. 66/2014, in conformity to the European standard EN 60350-2.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or
the manufacturer of the pacemaker or similar medical device for additional
information about its effects with electromagnetic fields of the induction
cooktop.




INSTALLATION
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Min. 35 mm

560+5mm
Min. 480 mm
R =Max. 10 mm
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ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried
out in compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-yepHelii-4opHuit-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cnBo)-nnasa (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblit)-cuHin (cipui)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/rpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbi/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHuii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-CcuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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PRODUCT DESCRIPTION

1. Cooktop
2. Control panel
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1. Symbols/activation of special functions 6. FLEXIZONE button
2. Cooking level selected 7. Indicator light - function active
3. Cooking zone off button 8. On/Off button
4. Scroll keypad 9. Timer
5. Quick heat button 10. AUTOMATIC FUNCTIONS button
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11. Cooking time indicator

12. OK/Key lock button - 3 seconds
13. Timer active indicator

14. Zone selection indicator

15. Timer indicator symbol
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ACCESSORIES
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POTS AND PANS
“ Only use pots and pans made from ferromagnetic
material which are suitable for use with induction hobs:
AR > « enamelled steel

« castiron
@ @ « special pots and pans in stainless steel, suitable
for induction cooking

To determine whether a pot is suitable, check for the M symbol (usually
stamped on the bottom). A magnet may be used to check whether pots are
magnetic.

The quality and the structure of the pot base can alter cooking performance.
Some indications for the diameter of the base do not correspond to the
actual diameter of the ferromagnetic surface.

Some pots and pans have only a part of the bottom in ferromagnetic
material, with parts in another material that is not suitable for induction
cooking. These areas may heat up at different levels or with lower
temperatures. In certain cases, where the bottom is made mainly of
non-ferromagnetic materials, the hob might not recognise the pan and
therefore not switch on the cooking zone.

To ensure optimum efficiency, always use pots and pans with a flat bottom
that distributes the heat evenly. If the bottom is uneven, this will affect
power and heat conduction.

FIRST TIME USE

Empty pots or pots with a thin base

Do not use empty pots or pans when the hob is on. The hob is equipped with
aninternal safety system that constantly monitors the temperature, activating
the "automatic off” function where high temperatures are detected. When
used with empty pots or pots with thin bases, the temperature may rise very
quickly, and the "automatic off” function may not be triggered immediately,
damaging the pan or the hob surface. If this occurs, do not touch anything,
and wait for all components to cool down.

If any error messages appear, call the service centre.

Minimum diameter of pot/pan base for the different cooking areas

To ensure that the hob functions properly, use pots of a suitable minimum
diameter (refer to the table below).

Always use the cooking zone that best corresponds to the minimum
diameter of the bottom of the pot.

Place the pot making sure it is well centered on the cooking zone in use.

It is recommended not to use pots that exceed the perimeter of the cooking
zone in use.

omin T

ADAPTER FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

Using this accessory makes it possible to use pots and pans that are not
suitable for induction hobs. It is important to bear in mind that using it
affects efficiency and consequently the time needed to heat food. Its
use should be limited because the temperatures reached on its surface
depend significantly on the pot/pan used, its flatness and the type of food
being cooked. Using a pot or pan with a smaller diameter than the adapter
disc may cause heat to build up that is not transmitted to the pot or pan
and this could blacken both the hob and the disc. Adapt the diameter of
your pots/pans and the hob to the diameter of the adapter.

150 mm 200 mm 150 mm 100 mm

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power.
Adjust the setting in relation to the limits of the electrical system in your
home as described in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking
zone power levels and functions (e.g. boil or quick reheating) could be
automatically limited, in order to prevent the selected limit from being
exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can
set the power level within 60 seconds.

Press the far right timer "+” button for at least 5 seconds. The display shows
pL

Press the :2_ %% button to confirm.

Use the "+” and "—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW - 7.2 kW.

Confirm by pressing *®_°%.

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, then plug it back in and repeat the steps above.

If an error occurs during the setting sequence, the "EE” symbol will appear,
and you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:
«  Connect the hob to the power supply;
Wait for the switch-on sequence;
+  Pressthe"P” button of the first scroll keypad at the top left for 5 seconds.
Any alarms set will remain active.

DEMO MODE (reheating deactivated, see section on "Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

«  Within the first minute, press the quick heating button "P” of the
bottom left keypad for 5 seconds (as shown below).

«  "DE" will show on the display.

OFF i1ttt sunsnnaanaanmannigp A
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DAILY USE

SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second. To turn
the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

POSITIONING
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note:In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

OFF '+ v+t s ssnsammammmmaan 18P

To activate the cooking zones:

Move your finger horizontally across the scroll keypad (SLIDER) of the required
cooking zone to activate it and adjust the power. The level will be shown in
line with the area, along with the indicator light identifying the active cooking
zone. The "P” button can be used to select the quick heating function.

FUNCTIONS

To deactivate the cooking zones:
Select the "OFF” button at the beginning of the scroll keypad.

8
“”ﬂ CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it being switched on accidentally, press and
hold the OK/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning light above
the symbol indicate that this function has been activated. The control panel
is locked except for the switching off function(|®| ). To unlock the controls,
repeat the activation procedure.

—0__
-+

TIMER

There are two timers - one controls the left-hand cooking zones, while
the other controls the right-hand cooking zones.

To activate the timer:

Press the "+" or "—" button to set the desired time on the cooking zone in use.
An indicator light will be activated in line with the specific symbol ®. Once
the set time has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone will switch
off automatically.

The time can be changed at any point, and several timers can be activated
simultaneously.

In case 2 timers on the same side of the hob are activated simultaneously,
"Zone selection indicator” flashes and the relative cooking time selected is
displayed on the central display.

To deactivate the timer:
Press the "+” and "—" buttons together until the timer is deactivated.

@ TIMER INDICATOR
This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking zone.

®
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0
= FLEXIZONE

By selecting the "FLEXIZONE" button, you can combine two cooking zones
and use them at the same power by covering the entire surface with a
large pot or partially with a round/oval pot. The function always remains
on and, when using only one pot, can be moved over the entire area. In
this case, both left-hand scroll keypads can be used indifferently. Ideal for
cooking with oval or rectangular pots or with pan supports.

To deactivate the function, press the "FLEXIZONE" button.

IMPORTANT: Place the pots in the center of the cooking zone so that they
cover at least one of the reference points (as shown below).

F-ﬂ‘ C - Eﬁ/- ‘j -
| [><j]
=R ] [Ef%j

" AUTOMATIC FUNCTIONS

The "AUTOMATIC FUNCTIONS” button activates the special functions.
Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the "AUTOMATIC FUNCTIONS” button. "A” will appear on the display.
The indicator for the first special feature available for the cooking zone will
light up.

Select the desired special function by pressing the “AUTOMATIC
FUNCTIONS” button one or more times.

The function is activated once the »& °K button has been pressed to confirm.
To select another special function, press "OFF” and then the "AUTOMATIC
FUNCTIONS” button to choose the required function.

To deactivate the special functions and return to manual mode, press "OFF”".
The power level when using special functions is pre-set by the hob and
cannot be modified.

P MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for melting
and to maintain the condition of the food without risk of burning. This
method is ideal, as it does not damage delicate foods such as chocolate,
and prevents them from sticking to the pot.

.@ KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually
after cooking is complete, or when reducing liquids very slowly. Ideal for
serving foods at the perfect temperature.

EJ  simmerinG

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing
you to cook food for long periods with no risk of burning. Ideal for long-
cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.

Cylinda



- BOILING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling, with
lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan, and left uncovered. In all cases, users are advised to monitor the
boiling water closely, and check the amount of water remaining regularly.

INDICATORS

' EN
% FRENCH PLAQUE

The flexible zone is divided into three cooking zones
high (see the figure) activated at a pre-set power (high,

medium or low) depending on the position of the
pot/pan: move the pot/pan over the surface to
continue cooking at different temperatures without
having to use the controls.

medium

low

(N
I | RESIDUAL HEAT

If "H” appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been
heated due to the use of the adjacent zones, or because a hot pot has been
placed onit.

When the cooking zone has cooled down, the "H" disappears.

COOKING TABLE

=gy POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection,
the cooking zone switches off.

LEVEL USE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING (indicating cooking experience and habits)
Maximum p Fast heatin Ideal for rapidly increasing the temperature of food to a fast boil (for water) or for
power 9 rapidly heating cooking liquids.
L Ideal for browning, starting to cook, frying deep-frozen products, bringing liquids
: Frying - boiling to the boil quickly.
. 14-18 - - —
1 Browning sg;:\rtillt"er:gg —boiling =40 for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling.
]
1 Browning — cooking — stewing — | Ideal for sautéing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling, and preheating
u sautéing — grilling accessories.
L 10-14
L] Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling (for longer
u grilling — cooking until creamy periods).
[ ]
. Ideal for slower-cook recipes (rice,sauces,roast,fish) with liquids (e.g. water, wine,
n s o Cooking — simmering — broth, milk), and for creaming pasta.
- thickening - creaming Ideal for slow-cook recipes (quantities under 1 litre: rice, sauces, roasts, fish) with liquids
- (e.g. water,wine,broth,milk).
: Melting — defrosting Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small items.
B 1-4 Keeping food warm — creaming | Ideal for keeping small portions of just-cooked food or serving dishes warm and for
- risotto creaming risotto.
Zero OFF B Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by
power an"H").
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MAINTENANCE AND CLEANING

WARNING
- Do not use steam cleaning equipment.
- Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator ("H”) is not displayed.

Important:

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage
the glass.

After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits
and stains from food residue.

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of
control panel buttons.

Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

TROUBLESHOOTING

«  Sugar or foods with a high sugar content can damage the hob and
must be immediately removed.

«  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

« Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner
(follow the Manufacturer’s instructions).

«  Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.

+  After cleaning the hob, dry thoroughly.

Check that the electricity supply has not been shut off.

If you are unable to turn the hob off after using it, disconnect it from the
power supply.

If alphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
control panel lock function.

DISPLAY CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
Cookware is detected but it is not The cookware is not well positioned on | Press On/Off button twice to remove the
compatible with requested operation. | the cookingzone, oritis not compatible | FOE1 code and restore the functionality
FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the
cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.
Wrong power cord connection. The power supply connection is not | Adjust the power supply connection
FOE7 exactly as indicated in "ELECTRICAL | according to "ELECTRICAL CONNECTION"
CONNECTION” paragraph. paragraph.
FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using
of excessively high temperatures. parts is too high. it again.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F6E1, F7E5, F7E6

Disconnect the hob from the power supply.
Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

dE
[when the hob is off]

The hob does not switch heat up.
The functions do not come on.

DEMO MODE on.

Follow the instructions in the "DEMO

MODE" paragraph.

The hob does not allow a special

The power regulator limits the power

See paragraph "Power management”.

eg. B i — — [ function to be activated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eg. P g The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.
[Power level lowerthan | POWer level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum
level requested] zone can be used. value set for the hob.
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SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the
characteristics of the pan bottoms (for example, when the bottoms are
made from different layers of material or are irregular).

AFTER-SALES SERVICE

These noises may vary according to the type of cookware used and to the
amount of food it contains and are not the symptom of something wrong.

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
suggestions given in the TROUBLESHOOTING.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN
TOUCH WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

To receive assistance, call the number shown on the warranty booklet or
follow the instructions on the website www.cylinda.se.

When contacting our Client After sales service, always specify:
«  abrief description of the fault;
+  the type and exact model of the appliance;

+ theservice number (number after the word Service on the rating plate).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;

SERVICE ﬂIﬂUﬂﬂ

your full address;
your telephone number.

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

Cylinda

400011461520



SIKKERHEDSANVISNINGER

' DA
VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL
LASES OG OVERHOLDES

Download den fulde instruktionsvejledning pa
http:/cylinda.se eller du kan ringe pa det
telefonnummer der er vist i garantibogen.

Laes disse sikkerhedsanvisninger fgr apparatet tages
i brug. Opbevar deminaerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet
med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal
overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar
formanglendeoverholdelseafdissesikkerhedsregler,
for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte
indstillinger.

N\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele
kan blive varme, nar apparatet er i brug. Der ber
udvises forsigtighed, for at undga at rgre apparatets
opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes vaek
fra ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.
/N ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er
revnet ma apparatet ikke bruges - risiko for elektriske
stad.

A\ ADVARSEL:Risiko for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogesektionerne.

A\ GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kort tilberedningsproces skal overvages konstant.
A\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar der
tilberedes med olie og andre fedtstoffer - brandfare.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand: Sluk i
stedet for apparatet og kveel herefter flammen, for
eksempel med et lag eller et brandtaeppe.

M\ Kogesektionen maikkeanvendes somarbejdsbord
ellerunderstatning. Hold klude ellerandre braeendbare
materialer veek fra apparatet, indtil alle apparatets
dele er fuldsteendig afkglede - brandfare.

&\ Der m3 ikke anbringes genstande af metal, som
f.eks. knive, gafler, skeer og lag, pa kogesektionens
overflade. De kan blive meget varme.

&\ Meget sma barn (0-3 &) skal holdes péa afstand af
apparatet. Sma begrn (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse er under opsyn eller er opleert i
brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfares af bgrn, medmindre de er under opsyn.
MNEfter endt tilberedning skal der slukkes for
kogesektionen ved hjelp af den tilhgrende
betjeningsknap. Stol ikke pa grydedetektoren.
TILLADT BRUG

M\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnet til at blive
startet ved hjzelp af et eksternt taendingssystem, som
f.eks. en timer, eller af et separat flernbetjent system.

M\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pa arbejdspladser, kontorer
og/eller forretninger; P landbrugsejendomme; Af
kunder pa hoteller, moteller, bed & breakfast og
andre beboelsesomgivelser.

A\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning
af rum).

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug.
Brug ikke ovnen udendaers.

INSTALLATION

A\ Flytning og opistilling af apparatet skal foretages af
to eller flere personer - risiko for skader. Brug
beskyttelseshandskerunderudpakningoginstallation
- snitfare.

A Installation, inklusive vandforsyning (om forudset),
elektriske ftilslutninger, og reparation skal udferes af en
kvalificeret tekniker. Reparér eller udskift ingen af
apparatets dele, medmindre dette specifikt er anfort i
brugsvejledningen.Holdbgrnvaekfrainstallationsomradet.
Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under
transporten.Kontaktforhandlereneller Serviceafdelingen,
hvis der er problemer. Efter installation skal emballagen
(plastik-, flamingodele etc) opbevares udenfor barns
reekkevidde-kvaelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten
for, der udferes enhver form for installationsindgreb - risiko
for elektrisk stad. Kontrollér at apparatet ikke beskadiger
el-kablet under installationen - brandfare eller risiko for
elektrisk stad. Aktiver kun apparatet, nar installationen er
fuldendt.

M\ Skaer kokkenelementet til, s3 det passer, for
apparatet installeres i skabet, og flern omhyggeligt
eventuel savsmuld og traespaner.

M Hvis apparatet ikke installeres over en ovn, skal
der installeret et skillepanel (medfglger ikke) i
rummet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

A Strgmforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at
tage stikket ud eller ved hjzelp af en multi-polet afbryder,
der er anbragt fer stikkontakten i henhold til el-reglerne,
og apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med
nationale sikkerhedsstandarder for elektrisk materiel.

M\ Der m3 ikke anvendes forlaengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke veere
direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved
apparatet, hvis du er vad eller har bare fedder. Anvend
ikke dette apparat, hvis stramkablet eller stikket er
beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget, eller har veeret tabt pa gulvet.

A Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af
en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende
kvalificeret person, for at undga fare for personskade
- risiko for elektrisk stad.




RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

N\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og
at stikket er trukket ud af stikkontakten, for der
udfgres nogen form for vedligeholdelsesindgreb;
Anvend aldrig damprensere - risiko for elektrisk stad.
M\ Brug ikke slibende, ztsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbolet "':‘.
Emballagens forskellige dele begr derfor ikke efterlades i miljget, men skal
bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF
HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald. Kontakt
de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den forretning, hvor
apparatet er kgbt, for at indhente yderligere oplysninger om behandling,
genvinding og genbrug af elektriske husholdningsapparater. Dette apparat
er i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU, Affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjzelper man med til at
forhindre negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

h:¢

Symbolet = pd produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,
at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

RAD OM ENERGIBESPARELSE

Fa mere ud af dine varme kogepladers restvarme, ved at slukke dem et par
minutter for tilberedningen er faerdig.

Bunden pa din gryde eller pande ber daekke hele kogepladen; kogegrej,
som er mindre end kogepladen, vil medfgre spild af energi.

Dak dine gryder og pander til med teetsluttende 1dg under tilberedningen,
og brug sd lidt vand som muligt. Tilberedning uden l3ag foreger
energiforbruget i betragteligt omfang.

Brug kun kogegrej med flad bund.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING
Dette apparat opfylder kravene om miljgvenligt design i radets forordning
N. 66/2014, i overensstemmelse med den europzeiske standard EN 60350-2.

BEMARK

Bzerere af en pacemaker eller lignende medicinsk udstyr ber veere
forsigtige i naerheden af denne induktionskogeplade, nar den er teendt.
Det elektromagnetiske felt kan pavirke pacemakere eller lignende udstyr.
Kontakt din lzege eller fabrikanten af pacemakeren eller andet medicinsk
udstyr, for at indhente yderligere oplysninger om induktionskogepladens
elektromagnetiske felters pavirkning af udstyret.




INSTALLATION

§
\

Min. 35 mm

560+5mm
Min. 480 mm
R =Max. 10 mm
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TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

Den elektriske forbindelse skal udferes, for apparatet sluttes til stremforsyningen.

Installationen skal udferes af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle regulativer vedrgrende sikkerhed og installation. Det er saerdeles
vigtigt, at installationen udferes i overensstemmelse med reguleringerne fra den lokale elvirksomhed.

Kontroller, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. staerkstramsreglementet: Brug udelukkende isolering (inklusiv jordisolering) i den korrekte sterrelse.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~

@/
E

@l :
E ;

F
@/ N
@ el

@ @

@/
@
@/
@/
@2

@l

e
@D

380-415V3 N ~ 220-240V ~

@i :
@ :

};
@ N
@ J—en

@ 75

@l

black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-yepHelii-4opHuit-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cnBo)-nnasa (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblit)-cuHin (cipui)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/rpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbi/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHuii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-CcuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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PRODUKTBESKRIVELSE

Cylinda 1. Kogesektion
2. Betjeningspanel
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1. Specialfunktionernes symboler/aktivering 6. Knappen FLEXIZONE 11. Tilberedningsvarighedens indikator
2. Valgt tilberedningsniveau 7. Kontrollampe - aktiv funktion 12. Knappen OK/Tastelas — 3 sekunder
3. Kogezonens slukkeknap 8. On/Off-tast 13. Indikatoren aktivt minutur
4. Rulletastatur 9. Minutur 14. Zonevalgsindikator
5. Knappen Quick heat (lynopvarmning) 10. Knappen AUTOMATIC FUNCTIONS 15. Minuturets indikatorsymbol
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GRYDER OG PANDER
Anvend udelukkende gryder og pander, som er
fremstillet af ferromagnetiske materialer beregnet til
T > brug pa induktionskogezoner:

+ emaljerede stalgryder og -pander
@ @ « stgbejernsgryder og -pander

« specialgryder og -pander af rustfrit stal, egnet
til induktionskogeplader

Kontrollér om gryden har symbolet (seedvanligvis praeget pa bunden),
for at finde ud af, om den er velegnet . Man kan kontrollere gryderne er
magnetiske med en magnet.

Grydebundens kvalitet og struktur kan pavirke tilberedningen. Visse
angivelser af bundens diameter stemmer ikke overens med diameteren pa
den ferromagnetiske overflade.

Kun en del af bunden pa visse gryder og pander er af ferromagnetisk metal,
med dele af andet metal, som ikke egner sig til induktionskogeplader.
Disse omrade kan varmes op til forskellige niveauer eller med lavere
temperaturer. | visse tilfaelde, hvor bunden hovedsageligt bestar af ikke-
ferromagnetiske materialer, genkende kogesektionen muligvis ikke
panden og taeender derfor ikke for kogezonen.

Brug altid gryder og pander med en flad bund, som fordeler varmen
ensartet, for at sikre optimal effektivitet. Hvis bunden er ujeevn, pavirker

dette stram- og varmefordelingen.

7

FORSTEGANGSBRUG

Tomme gryder eller pander med en tynd bund

Brug aldrig tomme gryder eller pander pad den taendte kogesektion.
Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem som konstant
overvager temperaturen, og som aktiverer funktionen "automatisk slukning”
hvis der registreres hgje temperaturer. Ved brug af tomme gryder eller
gryder med en tynd bund kan temperaturen stige meget hurtigt, mens
funktionen "automatisk slukning” muligvis ikke straks aktiveres sa panden eller
kogesektionens overflade tager skade. Skulle dette ske ma man ikke rgre ved
noget som helst, men vendt indtil alle komponenterne er kelet af.

Ring til servicecenteret hvis der visualiseres en fejlmeddelelse.

Minimumsdiameter pa bunden af gryden/panden for de forskellige
kogeafsnit

Brug gryder med en passende minimumsdiameter, for at sikre korrekt
funktion af kogesektionen (jfr. nedenstaende tabel).

Brug altid den kogezone, som passer bedst til minimumsdiameteren pa
grydens bund.

Anbring gryden og kontrollér, at den er centreret pa den anvendte kogezone.
Det frarddes at bruge gryder med en stgrre omkreds end den anvendte kogezone.

19 [ o
o min T

ADAPTERTIL GRYDER/PANDER, SOM IKKE EGNER SIG TILINDUKTION

Brug af dette tilbeher, giver mulighed for at anvende gryder og pander,
som ikke egner sig til Induktions-kogesektioner. Det er vigtigt at huske p3,
at brug heraf pavirker virkedygtigheden og derfor den ngdvendige tid til
opvarmning af maden. Brug heraf ber veere begreaenset, fordi temperaturerne
som oparbejdes pad dens overflade, i hgj grad afhzenger af den anvendte
gryde/pande, deres fladhed og af typen af mad, som skal tilberedes. Brug af en
gryde eller pande, med en mindre diameter end adapterskiven, kan medfere,
at der oparbejdes varme, som ikke overfgres til gryden eller panden og dette
kan tilsode bade kogesektionen og skiven. Tilpas diameteren pa dine gryder/
pander og kogesektionen efter adapterens diameter.

150 mm 200 mm 150 mm 100 mm

POWER MANAGEMENT (INDSTILLING AF EFFEKT)

Kogesektionen er fabriksindstillet til den maksimale effekt. Justér
indstillingen i funktion af begraensningerne for el-systemet i dit hjem, som
beskrevet i det efterfalgende afsnit.

BEMARK: Afhaengigt af den effekt, der er valgt til kogesektionen, kan der
vaere en automatisk begraensning af visse af kogezonernes effektniveauer
og funktioner (f.eks. kogning eller hurtig genopvarmning), for at forebygge,
at den valgte graense overskrides.

Sddan indstilles kogesektionens effekt:
Nar man har forbundet anordningen til ledningsnettet kan effektniveauet
indstilles indenfor 60 sekunder.
Tryk pad minuturets knap "+" laengst til hgjre i mindst 5 sekunder. Symbolet
"PL" vil blive vist op skaermen.
Tryk pa knappen -2 %K,
Brug knapperne "+" og "—" til at markere det gnskede effektniveau.
Disponible effektniveauer: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

8 ok

Bekreeft ved at trykke pd *=_—".

Det valgte effektniveau opretholdes i hukommelsen, ogsa selvom
stremforsyningen afbrydes.

Traek apparatets stik ud af stikkontakten i mindst 60 sekunder og szet det
herefter i igen og gentag de ovenstaende trin, for at eendre effektniveauet.

Hvis der opstér en fejl under indstillingssekvensen vil symbolet "EE” blive
vist, og der lyder et bip. Gentag handlingen hvis dette sker.
Kontakt serviceafdelingen hvis fejlen varer ved.

TANDING/SLUKNING AF DET AKUSTISKE SIGNAL

Til teending/slukning af det akustiske signal:

«  Forbind kogesektionen til stremforsyningen;

« Vent pa teendingssekvensen;

«  Tryk pa knappen "P” foroven til venstre pa det forste rulletastatur i
mindst 5 sekunder.

De eventuelle alarmindstillinger vil forblive aktive.

DEMOFUNKTION (inaktiveret genopvarmning, se afsnittet om "Fejlfinding”)

Teending og slukning af demofunktionen:

«  Forbind kogesektionen til stremforsyningen;

« Vent pa teendingssekvensen;

«  Tryk, inden for et minut, pa knappen "P” (lynopvarmning) forneden pa
det venstre tastatur i 5 sekunder (som vist herunder).

« Padisplayet vises "DE".
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TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk i cirka 1 sekund pa effektknappen, for at taende for kogesektionen.
Tryk igen pa den samme knap, for at slukke for kogesektionen, og alle
kogezonerne vil blive inaktiverede.

PLACERING
Serg for ikke at deekke betjeningspanelets symboler med gryden.

Bemaerk:l kogezonen, i naerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og
panderne holdes indenfor afmaerkningerne (tag hejde bade for pandernes
bund og @vre kant, som har tendens til at vaere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

AKTIVERING/INAKTIVERING AF KOGEZONER OG JUSTERING AF
EFFEKTNIVEAUERNE

OFF '+ v+t s ssnsammammmmaan 18P

Aktivering af kogezonerne:

Flyt fingeren vandret hen over rulletastaturet (SKYDER) pa kogezone, for at
aktivere det og indstille effekten. Niveauet vil blive vist pa linje med omradet,
sammen med kontrollampen, som identificerer den teendte kogezone.
Knappen "P" kan anvendes til at vaelge funktionen hurtig opvarmning.

FUNKTIONER

Inaktivering af kogezonerne:
Veelg slukkeknappen "OFF” i starten af skydebergringsskaermen.

“@‘ﬂ LASNING AF TASTATURET

Tryk og hold knappen OK/ Tastelas trykket i 3 sekunder, for at lase
indstillingerne og forebygge taending ved et uheld. Et bip og en
advarselslampe over symbolet angiver at funktionen er aktiveret.
Betjeningspanelet er last med undtagelse af slukningsfunktionen(|(®]).
For at deaktivere bgrnesikringen gentages aktiveringsproceduren.

—o_
-+ MINUTUR
Der er to minuture - det ene kontrollerer kogezonerne i venstre side, og

det andet kontrollerer kogezonerne i hgjre side.

Aktivering af minuturet:

Tryk pd knappen "+" eller for at indstille det gnskede tidsrum pé den
anvendte kogezone. Der aktiveres en kontrollampe pa linje med det
specifikke symbol (. Nar tiden er géet, lyder der et bip, og kogezonen slukker
automatisk.

Tidsindstillingen kan aendres nar som helst og man kan aktivere flere
minuture pa samme tid.

Itilfeelde af at to timere pa samme side af kogesektionen aktiveres samtidigt,
blinker "Zonevalgsindikator”, og den relative kogetid, der er valgt, vises pa
det centrale display.

n_n

Inaktivering af minuturet:

n_n

Tryk pa knapperne "+"og "-" indtil minuturet er inaktiveret.

@ MINUTURETS INDIKATOR

Denne lysdiode angiver (nar den er taendt), at minuturet er blevet indstillet
for kogezonen.
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'_U FLEXIZONE

Man kan kombinere to kogezoner ved at markere knappen "FLEXIZONE" og
anvende dem ved den samme effekt til en stor gryde, som daekker hele fladen,
eller til en rund/oval gryde, som daekker en del af fladen. Funktionen forbliver
altid teendt og kan flyttes over hele omradet, nar der kun anvendes én gryde. |
dette tilfaelde kan begge de venstre rulletastaturer anvendes uden forskel. Ideel
til tilberedning med ovale eller rektangulzere gryder eller med gryderister.
Funktionen kan afbrydes, ved at man trykker pa knappen "FLEXIZONE".

VIGTIGT: Stil gryderne midt pa kogezonen, sa de daekker mindst et af
referencepunkterne (som vist herunder).

[‘>:</3]

e

A AUTOMATIC FUNCTIONS

Knappen "AUTOMATIC FUNCTIONS” aktiverer specialfunktionerne.

Placér gryden i den rette position og vaelg kogezonen.

Tryk pa knappen "AUTOMATIC FUNCTIONS". Det valgte omrades display
viser "A”".

Indikatoren til den forste af kogezonens disponible specialfunktioner vil
teende.

Veelg den gnskede specialfunktion ved at trykke pa knappen "AUTOMATIC
FUNCTIONS” en eller flere gange.

Funktionen aktiveres nar knappen -2 9K er blevet trykket for at bekraefte.
Tryk pa knappen "OFF”, for at vaelge en anden specialfunktion, og herefter
pa knappen "AUTOMATIC FUNCTIONS”, for at veelge den gnskede funktion.
Tryk pa "OFF”, for at inaktivere specialfunktionerne og vende tilbage til den
manuelle tilstand.

Effektniveauet for specialfunktionerne er forudindstillet af kogesektionen
og kan ikke aendres.

T SMELTNING

Denne funktion giver mulighed for at bringe maden op pa den ideelle
temperatur til smeltning og for at opretholde madens tilstand, uden risiko
for at den braender pa. Denne metode er ideel da den ikke beskadiger sarte
fadevarer, sa som chokolade, og forebygger at de klaeber fast pa gryden.

.@' HOLD VARM

Denne funktion giver dig mulighed for at holde madens ideelle temperatur,
seedvanligvis efter at have fuldfert tilberedningen, eller hvis safterne skal
koges meget langsomt ind. Ideel til servering af fadevarer ved den perfekte
temperatur.
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B3 simren

Denne funktion er ideel til at holde maden simrende, sa den kan st i lang
tid, uden risiko for at den braender pa. Ideel til opskrifter, der kraever lang
tilberedning (ris, saucer, stege) med letflydende saucer.

5 KOGNING

Denne funktion tillader at bring vand i kog og holde det kogende, med et
lavere energiforbrug.

Der skal haeldes cirka 2 liter vand (helst ved stuetemperatur) i panden uden
Iag. Under alle omsteendigheder ber brugeren altid overvage det kogende
vand og jeevnligt kontrollere maengden af tilbagevaerende vand.

INDIKATORER

' DA
% FRENCH PLAQUE

Den fleksible zone er opdelt i tre kogezoner (se
figuren) som aktiveres med en forindstillet effekt
(hej, medium eller lav) afhaengigt af grydens/
pandens placering: Flyt gryden/panden hen over
overfladen, for at fortsaette tilberedningen ved
en anden temperatur, uden at skulle indvirke pa
lav betjeningsanordningerne.

hej

medium

M

I'l RESTVARME

Hvis der vises et "H" pa displayet, er kogezonen stadig varm. Indikatoren teender
0gsa selvom zonen endnu ikke er blevet aktiveret, men er blevet varm pa grund
af brugen af de tilstedende zoner, eller fordi en varm gryde er blevet sat herpa.

=g UKORREKT ANBRAGT ELLER MANGLENDE GRYDE

Dette symbol vises hvis gryden ikke er velegnet til induktionstilberedning,
hvis den ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har den rette storrelse til
denvalgte kogezone. Hvis der ikke registreres en gryde inden for 30 sekunder

Nar kogezonen er kglet af, forsvinder bogstavet "H".

TILBEREDNINGSTABEL

efter markeringen, slukker kogezonen.

ANVENDELSE
EFFEKTINDSTILLING TILBEREDNINGSTYPE (angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)
Maksimal . . Ideel til hurtig opvarmning af madens temperatur, til hurtigkogning (for vand)
indstilling P Hurtig opvarmning eller til hurtig opvarmning af tilberedningsvaesker.
o . Ideel til bruning, start pa tilberedning, stegning af dybfrosne produkter, hurtigt at
Stegning - kogning bringe vaesker i kog.
1 14-18 - — -
: Bruning, S;';‘TQ:QS kogning, Ideel til sautering, holde i livligt kog, tilberedning og grilning.
1
[ Bruning, stegning, stuvning, Ideel til sautering, holde i lavt kog, tilberedning og grilning samt til forvarmning
. svitsning, grilning af tilbeher.
: 10-14 Tilberedning, stuvning,
. sautering, grilning, Ideel til stuvning, holde i lavt kog, tilberedning og grilning (i leengere tid).
. tilberedning indtil cremet
" Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (ris, sauces, stege, fisk) med vaesker (f.eks.
" Tilberedning, simren vand, vin, bouillon, maelk), og til at ggre pastaen cremet.
L] 5 _ 9 ’ ’
- gore tykkere, gore cremet Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (maengder pad under 1 liter:ris, sovse, steg,
- fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, maelk).
- Smeltning, optanin Ideel til bledgering af smer, blid smeltning af chokolade, optegning af sma
- 9.0p 9 maengder.
- 1-4 Varmholdning af mad. risotto Ideel til at holde sma netop tilberedte portioner mad varme eller holde
tilbergednin ! temperaturen pa sma portionsanretninger samt til at rere risotto sammen med
9 anden ingrediens.
_ Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen,
Ingen varme OFF vises med H).
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL
- Anvend ikke damprensere.
- For rengoringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren ("H”) er

slukket.

Vigtigt:

Brug ikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan
beskadige glasset.

Renger altid kogesektionen efter brug (nar den er kold) sa alle
aflejringer og pletter af madrester elimineres.

Hvis overfladen ikke holdes tilstraekkeligt ren, kan dette reducere
felsomheden for betjeningspanelets knapper.

Brug kun en skraber, hvis der er fastbraendte rester pa kogesektionen.
Foelg skraberfabrikantens anvisninger, for at undga at ridse glasset.

FEJLFINDING

«  Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige
kogesektionen og skal fiernes med det samme.

+  Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

« Brug en bled klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er
beregnet specifikt til rengering af kogesektionen (felg producentens
anvisninger).

Spildt veeske i kogezonerne kan medfere at gryderne flytter sig eller
vibrerer.

«  Ter omhyggeligt kogesektionen af efter rengering.

Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.

Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket
straks tages ud af stikkontakten.

Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstaende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, ndr der taendes for kogesektionen.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt vaeske fra en gryde, eller genstande, der hviler
pa tasterne, kan eventuelt aktivere eller inaktivere betjeningspanelets Iasning.

DISPLAYKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER LOSNING

Kokkenudstyr er registreret, men | Kekkenudstyret er ikke godt placeret i | Tryk to gange pa On/Off-knappen for at fierne
det er ikke kompatibelt med den | kogezonen, eller det er ikke kompatibelt | FOE1-koden og genoprette funktionaliteten
FOE1 forespurgte operation. med en eller flere kogezoner. af kogezonen. Prov derefter at bruge

kekkenudstyret med en anden kogezone
eller brug andet kekkenudstyr.

Forkert netledningstilslutning. Stremforsyningens tilslutning er | Justér  stramforsyningens tilslutning i
FOE7 ikke ngjagtigt som angivet i afsnittet | henhold til afsnittet "TILSLUTNING TIL
"TILSLUTNING TILSTR@MFORSYNINGEN". | STRAMFORSYNINGEN".

Betjeningspanelet  slukker,  nar | Temperaturen i de indre elektroniske | Vent til kogesektionen er afkelet, for den

FOEA temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hgj. bruges igen.
FOE2, FOE4, FOESG, Fjern stramforsyningen til kogesektionen.
FOES8, FOEC, F1E1, Vent et par sekunder og slut herefter kogesektionens stramforsyning til igen.
F6E1, F7E5, F7E6 Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.
dE Kogesektionen tender ikke for [ DEMOTILSTAND er slaet til. Felganvisningerneiafsnittet"DEMOTILSTAND".

[ndr kogesektionen er opvarmningen.
slukket] Funktionerne starter ikke.

_ Kogesektionen tillader ikke aktivering | Effektregulatoren begraenser effektniveauet | Se afsnittet “Indstilling af effekt”.
feks. B L} — — | afen specialfunktion. i overensstemmelse med den maksimale
veerdi, der er indstillet for kogesektionen.

feks. P — § Kogesektionen indstillerautomatisk | Effektregulatoren begraenser effektniveauet | Se afsnittet “Indstilling af effekt”.
[Lavere effektniveauend | €N minimumseffektniveau, for at | i overensstemmelse med den maksimale
sikre at kogezonen kan bruges. veerdi, der er indstillet for kogesektionen.

det pdkraevede niveau]
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LYDE UNDER BRUG

' DA

Kogesektioner kan producere stgj under normal brug.

Under fasen hvor kogesektinen registrerer gryden lyder der et klik, mens
der kan lyde en hvaesen eller knitren under tilberedningen. Hvaesen og
knitren stammer reelt fra gryderne og skabes af bunden af den anvendte

KUNDESERVICE

grydes specifikke egenskaber (for eksempel hvis bunden bestar af flere lag
af materialer eller hvis den er ujaevn).

Disse lyde aendres afhaengigt af det anvendte kogegrej, samt maengden af
fedevarer heri, og er ikke et tegn pa en defekt.

FOR SERVICEAFDELINGEN KONTAKTES:

1. Underseg,omdetermuligtselvatrette fejlen ved atfglge anvisningerne
i afsnittet FEJLFINDING.
2. Slukogteend igen for apparatet, for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG
FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE KONTROLLER.

Ring til det nummer, der star i garantihftet, eller falg anvisningerne pa
websitet www.cylinda.se, for at anmode om assistance.

Nar man kontakter vores kundeservice, skal man altid formidle:
+  Enkort beskrivelse af fejlen.
+  Apparatets type og model;

E‘@fmﬁﬁnnwunn

«  Servicenummeret (nummeret star efter ordet Service pa typepladen).
Servicenummeret star ogsa i garantibeviset;

@ 0000 000 00000
TN

SERVIC

« Din fulde adresse.
«  Telefonnummer.

Hvis det er ngdvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret
servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt
reparation).

Cylinda
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SIKKERHETSINSTRUKSER

- ' NO
VIKTIG A LESE OG RESPEKTERE

Last ned den komplette instruksjonsmanualen pa
http://cylinda.se eller ring telefonnummeret vist pa
garantihandboken.

Lesdisse sikkerhetsinstruksene far du taribruk apparatet.
Oppbevar de i naerheten for fremtidig referanse.
Disse anvisningene og selve husholdningsapparatet
er utstyrt med viktige meldinger om sikkerhet. Disse
ma alltid leses og falges. Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for unnlatelse av a fglge disse
sikkerhetsinstruksjonene, for uegnet bruk av
Kparatet eller feil innstilling av kontroller.
ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler
kan bli varme ved bruk. Veer forsiktig sa ingen tar pa
varmeelementene. Barn under 8 ar ma holdes unna
hvis de ikke er under kontinuerlig oppsyn.
A\ ADVARSEL: Dersom komfyrtoppens overflate er
sprukket, ma du ikke bruke apparatet brukes - fare
for elektrisk stat.
A\ ADVARSEL: Brannfare: oppbevar ikke gjenstander
pa kokeoverflatene.
AN FORSIKTIG: Veer alltid tilstede ved matlagingen.
Ved rask tilberedning ma en alltid vaere tilstede.
N\ ADVARSEL: Steking uten tilsyn p& komfyrtoppen
kan veere farlig - fare for brann. Du ma ALDRI forsgke
a slukke ilden med vann: i stedet ma du sla av
apparatet og dekke over flammene f.eks. med et
lokk eller et brannteppe.
M lkke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller
stotte. Hold kleer eller andre brennbare materialer
borte fra apparatet, inntil alle komponenter er
fullstendig avkjglt - fare for brann.
M\ Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer
og lokk ma ikke plasseres pa platetoppen da de kan
bli svaert varme.
A\ Svzert sma barn (0-3 &r) ma holdes unna apparatet.
Sma barn (3-8 ar) ma holdes unna apparatet med
mindre de holdes under kontinuerlig oppsyn. Barn fra
8 ar og oppover og personer med nedsatt sanseevne
ellerfysiskeller psykiskfunksjonsevne,ellermanglende
erfaring og kunnskap kan kun bruke dette apparatet
under tilsyn eller hvis de har fatt oppleering i trygg
bruk av apparatet og forstar farene det innebaerer.
Barn ma ikke leke med apparatet. Barn ma ikke foreta
rengjgrings- eller vedlikeholdsoppgaver uten a veere
under tilsyn.
AN Etter bruk m3 du sld av komfyrtoppen med
bryteren og ikke stol pa grytedetektoren.
TILLATT BRUK
A\ FORSIKTIG: Apparatet er ikke ment til 8 betjenes
ved hjelp av en ekstern bryter, som et tidsur eller et
separat flernkontrollsystem.
M\ Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og pa lignende steder som for
eksempel: selvbetjente kjokken for butikkansatte,
pa kontorer eller pa andre arbeidsplasser; garder; av

kunder pa hotell, motell, bed & breakfast og andre
overnattingssteder.

M\ Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. oppvarming av
rom).

A\ Dette apparatet er ikke for profesjonell bruk. Ikke
bruk apparatet utendgrs.

MONTERING

A\ Flytting og montering av produktet ma utfores av
toellerflere personer-fareforskade.Brukbeskyttende
hansker for a pakke ut og installere - fare for kutt.

A\ Installasjon, inkludert tilkopling av vann (hvis dette
er aktuelt), elektrisk tilkopling og reparasjoner ma
utfares av kvalifiserte teknikere. Forsgk aldri a reparere
eller skifte ut noen av delene til apparatet dersom det
ikkeuttrykkeligoppfordrestildetteibruksanvisningen.
Hold barn unna installasjonsomradet. Pakk ut
apparatet og forsikre deg om at det ikke er blitt skadet
under transporten. Dersom du oppdager problemer,
mad du kontakte forhandleren eller naermeste
serviceavdeling. Nar apparatet er installert ma
emballasje (plast, deler i isopor osv) oppbevares
utenfor barnas rekkevidde-fare for kvelning. Apparatet
ma alltid frakobles stremnettet for installasjonen - fare
for elektrisk stgt. Under monteringen ma du pase at
stremledningen ikke kommer i klem og blir skadet -
fare for brann eller elektrisk stgt. Bare aktivere
Xparatene nar installasjonen er fullfort.

Utfer alt utskjeeringsarbeid fgr du plasserer
apparatet i innbyggingsmebelet, og flern trefliser
0g sagmugg.

Dersom apparatet ikke er installert over en ovn,
ma et eget panel (felger ikke med) installeres i
rommet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

MNDet m3 veere mulig & koble apparatet fra
stromforsyningen ved 4 trekke ut stgpslet dersom
stopselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av enflerpolet
bryter montert over stikkontakten i henhold til regler
for montering av ledninger og apparatet ma jordes i
samsvar med de nasjonale sikkerhetsforskriftene.

M kke bruk skjsteledninger, multi-stikkontakter
eller adaptere. De elektriske komponentene ma ikke
vaere tilgjengelige etter installasjonen. Bruk ikke
apparatet nar du er vat eller barfotet. Bruk ikke dette
apparatet dersom strgmledningen eller stgpselet er
skadet, hvis det ikke fungerer som det skal, eller
dersom det er skadet eller har falt ned.

A\ Hvis stremledningen er skadet, mé den erstattes
med en ny av produsenten, serviceavdelingen eller
tilsvarende kvalifiserte personer for & unnga farlige
situasjoner - fare for elektrisk stat.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

N\ ADVARSEL: P3se at apparatet er slatt av og koplet
fra stramforsyningen for du utfgrer vedlikehold;
Bruk aldri damprengjgringsutstyr - fare for elektrisk
stot.




A\ Ikke brukslipendeelleretsende produkt, klorholdige
midler eller stalull.
AVHENDING AV EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med

gjenvinningssymbolet ¥«
De forskjellige delene av emballasjematerialet ma avhendes ifglge
gjeldende lokale miljgforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT

Apparatet er fremstilt av materialer som kan resirkuleres eller brukes om
igjen. Apparatet ma avfallsbehandles i samsvar med lokale bestemmelser
angaendeavfallsbehandling.Formerutfyllendeinformasjonombehandling,
gjenvinning og resirkulering av elektriske husholdningsapparater, kan du
kontakte de kompetente lokale styresmaktene, det lokale renholdsverket
eller butikken der du kjgpte husholdningsapparatet. Dette apparatet er
merket i overensstemmelse med EU-direktivet 2012/19/EU for kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE).

Ved a s@rge for at dette produktet kasseres forskriftsmessig, bidrar du til
forhindre de negative miljg- og helsekonsekvensene feil avfallshandtering
av dette produktet kan fordrsake.

hi¢

Symbolet = pa produktet eller pa de vedlagte dokumentene, indikerer at
det ikke md behandles som vanlig husholdningsavfall, men transporteres
til en innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

RAD OM ENERGISPARING

Fa mest mulig ut av din kokeplates restvarme ved a sla den av et par
minutter for du er ferdig med matlagingen.

Bunnen til kjelen eller gryten din ber dekke den varme platen helt; en
beholder som er mindre enn den varme platen vil fare til energislasing.
Dekk dine gryter og kjeler til med tettsittende lokk mens du koker og bruk
sa lite vann som mulig. Koking uten lokk vil gke energiforbruket betraktelig.
Bruk kun panner og kasseroller med flat bunn.

SAMSVARSERKLARING

Dette apparatet oppfyller kravene for Ecodesign i EU-forordningen nr.
66/2014, i samsvar med EU-standarden EN 60350-2.

MERK

Personer med en pacemaker eller lignende medisinsk utstyr ma veere
forsiktige nar de star i naerheten av denne induksjonstoppen nar den star
pa. Det elektromagnetiske feltet kan pavirke pacemaker eller lignende
utstyr. Be din lege om rad, eller produsenten av pacemakeren eller
lignende medisinsk utstyr for ekstra informasjon om virkningene av de
elektromagnetiske feltene til induksjonstoppen.




INSTALLASJON

.
.

Min. 35 mm

560+5mm
Min. 480 mm
Max. 492 mm R =Max. 10 mm
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ELEKTRISK TILKOPLING

NO

Elektriske tilkoblinger ma foretas for du kobler apparatet til stramforsyningen.
Installasjon ma foretas av kvalifisert personale som kjenner de gjeldende sikkerhets- og installasjonsforskriftene. Spesielt ma installasjonen ma utferes i
overensstemmelse med regelverket til den lokale leverandgren av elektrisk energi.

Pass pa at spenningen som er angitt pa typeplaten, som befinner seg pa bunnen av apparatet, er den samme som spenningen i hjemmet.
Det er pabudt & jorde apparatet: bruk kun ledere (inkludert lederen mot jord) av riktig sterrelse og snitt.
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-yepHelii-4opHuit-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cnBo)-nnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblit)-cuHin (cipui)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/rpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbi/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHuii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-CcuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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PRODUKTBESKRIVELSE

P FLEXIZON _

Cylinda

1. Kokeoverflate
2. Kontrollpanel

. g = .
o - E T -
BETJENINGSPANEL
1 2 3 4 7 [ J— 17 12 1.5
Loob z s o
OFF 18R ()] .. o L o fou] 18 P o
—  _0_ _0o_ °o _
OFF B L - &) oy N Cermssmmame=1g P Z “:=
P e 14
7 13
Symbol/aktivering av spesialfunksjoner Knapp FLEXIZONE 11. Indikator for tilberedningstid

Valgt varmeniva

Knapp for avslaing av kokesonen
Scroll tastatur

Knapp for hurtig oppvarming

nhwn=

2V®ENo

Indikatorlampe - aktiv funksjon
Pa/Av-knappp

. Timer
0. Knapp AUTOMATIC FUNCTIONS

12. OK/Tastsperreknapp - 3 sekunder
13. Indikator for aktiv timer

14. Sonevalgindikator

15. Symbol til indikator for timer
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TILBEH@OR

' NO

KJELER OG PANNER
Bruk I§un kieler og panner laget av ferrgmagnetisk
materiale som er egnet for bruk med induksjonstopper:
T > + kokekar i emaljert stal
+ kokekar i stopejern

spesialkjeler og panner i rustfritt stal egnet for

@ @ induksjonstilberedning

For a fastsette hvorvidt en kjele egner seg, kontroller om symbolet M
finnes (vanligvis er det trykt inn i bunnen). En magnet kan benyttes for a
kontrollere om en kjele er magnetisk.

Kvaliteten og strukturen til kjelens base kan endre tilberedningsytelsen.
Noen indikasjoner for basens diameter svarer ikke til den faktiske diameteren
til den ferromagnetiske overflaten.

Noen kjeler og panner har kun en del av bunnen i jernmagnetisk materiale,
med deler av annet material som ikke egner seg induksjonstilberedning.
Disse omradene kan varmes opp ved ulike niva eller med lavere
temperaturer. | enkelte tilfeller, hvor bunnen i hovedsak er laget av ikke
jernmagnetisk material, er det mulig at kokeflaten ikke kjenner igjen
platen og derfor ikke slar pa kokesonen.

For a sikre optimal effektivitet, ma du alltid benytte kjeler og panner med
en flat bunn som fordeler varmen jevnt ut over. dersom bunnen er ujevn,
vil dette ha innvirkning pa effekt og evnen til 3 lede varmen.

7

FORSTE GANGS BRUK

Tomme kjeler og paner med en tynn bunn

Bruk ikke tomme kjeler og gryter nar platetoppen star pa. Platetoppen er
utstyrt med et internt sikkerhetssystem som konstant maler temperaturen,
ved & aktivere funksjonen "automatisk av” hvor hgye temperaturer
registreres. Nar disse benyttes med tomme kjeler og gryter med tynn bunn,
kan temperaturen stige svaert raskt, og den "automatiske av” funksjonen kan
lose seg ut yeblikkelig, og skade kjelen og overflaten til platetoppen. Dersom
dette skjer, ma du ikke ta pa noe og vente til alle komponentene er nedkjolte.
Ring service-senteret dersom en feilmelding kommer til syne.

Minste diameter til kjelen/grytens bunn for de forskjellige kokeomrddene
For & sikre at platetoppen fungerer pa riktig mate, mad du bruk kjeler med
passende minimumsdiameter (se tabellen nedenfor).

Bruk alltid kokesonen som best stemmer med minimumsdiameteren til
kjielens bunn.

Plasser kjelen og sgrg for at den star sentralt pa kokesonen som er i bruk.

En anbefaler ikke & bruke kjeler med en omkrets som er stgrre enn kokesonen
som er i bruk.

qe

] min.ﬁ

ADAPTERE FOR KJELER/PANNER SOM IKKE EGNER SEG FOR
INDUKSJON

Ved & benytte dette tilbeharet er det mulig & benytte kjeler og panner som ikke
egner seg for induksjonstopper. Det er viktig & huske at dersom denne brukes
har dette innvirkning pa effektiviteten og dermed ogsa tiden som er ngdvendig
for a varme maten. En ber begrense dens bruk fordi temperaturene som nas pa
dens overflate avhenger i stor grad av kjelen/pannen som benyttes, at denne
er flatbunnet og typen mat som tilberedes. Ved & benytte en kjele eller panne
med mindre diameter enn adapterens skive kan fare til at varmen skapes men
den overfares ikke til kjelen eller pannen noe som kan fore til at bade kjelen
og skiven blir svarte. Tilpass diameteren pa din kjele/panne og kokeplaten til
diameteren til adapteren.

150 mm 200 mm 150 mm 100 mm

POWER MANAGEMENT (EFFEKTINNSTILLING)

Nér du kjoper platetoppen er den innstilt pa maksimal effekt. Juster
innstillingene i overensstemmelse med begrensningene i det elektriske
systemet i hjemmet ditt slik det er beskrevet i avsnittet nedenfor.

N.B: Avhengig av effekten som er valgt for platetoppen, er det mulig at noen
av tilberedningssonenes effektniva og funksjoner (f.eks. koking og hurtig
oppvarming) begrenses automatisk, for 8 hindre at den valgte grensen
overskrides.

For a stille inn platetoppens effektniva:

Nar du har koplet apparatet til hovedstremforsyningen, kan du stille inn
effektnivaet i lepet av 60 sekunder.

Trykk pa knappen til den fierne hayre timeren "+" i minst 5 sekund. Pa
skjermen vil "PL” symbolet vises.

Trykk p&-2_°K knappen.
Bruk "+"0g "—" knappene for & velge gnsket effektniva.

Effektnivaene som er tilgjengelige er: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW - 7,2 kW.
Bekreft ved & trykke *& %%,

Effektnivaet som er valgt vil bli veerende i minnet selv om stremforsyningen
opphgrer.

For & endre effektnivd, ma apparatet koples fra hovedstremforsyningen
i minst 60 sekund, sett deretter stgpselet inn i kontakten igjen og gjenta
trinnene ovenfor.

Dersom det oppstar en feil i lgpet av innstillingssekvensen, vil “"EE” symbolet
fremkomme, og du vil here et pip. Gjenta operasjonen hvis dette skjer.
Hvis feilen vedvarer, ta kontakt med Ettersalgsservicen.

AKUSTISK SIGNAL PA/AV

For & sla det akustiske signalet pa/av:

«  Koble kokeflaten til stremnettet;

« Vent pa sekvensen for paslding;
Trykk pa "P” knappen til det forste skyvetastaturet gverst til venstre i
5 sekund.

Enhver innstilt alarm vil forbli veerende aktiv

DEMO MODUS (oppvarmingen er deaktivert, se avsnittet vedr.
"Problemlgsning”)

For a sld demo modus pa og av:

«  Koble kokeflaten til stremnettet;

« Vent pa sekvensen for pasling;

« llgpet av det forste minuttet, trykk pa knappen for hurtig oppvarming
"P” pa tastaturet nederst til venstre i 5 sekund (slik det vises nedenfor).

«  "DE"vil vises pa display.

—A “E oK

[} _ e o
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DAGLIG BRUK

FOR A SLA PLATETOPPEN PA/AV

For a sl& pa platetoppen, trykk pa effektknappen i omtrent 1 sekund. For &
sla av platetoppen, trykk pa den samme knappen igjen, og alle kokesonene
vil bli deaktiverte.

PLASSERING

Dekk ikke til kontrollpanelets symbol med kjelen.

Merk: | kokesonen naer kontrollpanelet er det tilrddelig & holde kjeler og
panner innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og
den gvre kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av styreplaten. Ved grilling og
frityrsteking bar en benytte kokesonene bak nar dette er mulig.

v

- R
—_=

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONENE OG REGULERING
EFFEKTNIVAER

OFF '+ v+t s ssnsammammmmaan 18P

For d sld pa en kokesone:

Beveg fingeren din horisontalt over skyvetastaturet (SLIDER) til den
onskede kokesonen for & aktivere den og justere effekten. Nivaet vil bli
vist pa linje med omradet, sammen med indikatorlyset som identifiserer
den aktive kokesonen. "P” knappen kan benyttes for a velge funksjonen for
hurtig oppvarming.

FUNKSJONER

For d sla av kokesonene:
Velg "OFF” knappen gverst pa skyver - bergringsskjermen.

“@‘g KONTROLLPANELETS SPERRE

Forasperreinnstillingene og hindre at de utilsiktet slas pa, trykk og hold nede
OK/ Tastsperreknapp i 3 sekund. En pipe-lyd og en varsellampe indikerer
at denne funksjonen er aktivert. Alle funksjonene pa betjeningspanelet er
blokkerte, bortsett fra Av-funksjonen( [®]). For a frigjere bryterne, gjenta
prosedyren for aktivering.

—_0o_
-+

TIMER

Det finnes to timere - én kontrollerer den venstre kokesonen, mens den
andre kontrollerer den hgyre kokesonen.

For a aktivere timeren:

Trykk pa "+" eller "=" knappen for a stille inn gnsket tid for kokesonen i
bruk. En indikatorlampe vil tennes p4 linje med det gitte symbolet . Nar
den innstilte tiden er utgatt, vil du here et pipe-signal og kokesonen vil
automatisk sla seg av.

Tiden kan endres til enhver tid og flere timere kan aktiveres samtidig.

| tilfelle 2 tidsbrytere aktiveres pa samme side av komfyrtoppen samtidig,
vil "Sonevalgindikatoren” blinke og valgt kokeleringstid vises pa det
midtstilte displayet.

For d deaktivere timeren:
Trykk pa "+" og "=" knappene samtidig til timer er deaktivert.

@ TIMERINDIKATOR
Denne LED-lampen (nér den star pd) viser at timeren er stilt inn for kokesonen.

®
=" ":‘ OFF 18P
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L FLEXIZONE

Ved a velge knappen "FLEXIZONE”, kan du kombinere to kokesoner og
bruke de med samme effekt ved a dekke hele overflaten med en stor kjele
eller delvis med en rund/oval kjele. Funksjonen vil alltid sta PA og, nar
en bruker kun en kjele, kan den flyttes over hele omradet. | dette tilfellet
kan begge de venstre rulletastaturene benyttes om hverandre. Ideell for
tilberedning med ovale eller rektangulzere kjeler eller med grytestotter.
For a aktivere funksjonen, trykk pa "FLEXIZONE" knappen.

VIKTIG: Plasser kjelene midt pa kokesonen slik at de dekker minst ett av
referansepunktene (slik det vises nedenfor).

- C =13 L = 3

[>:</3J

A

]
AUTOMATIC FUNCTIONS

"AUTOMATIC FUNCTIONS” knappen aktiveres for spesialfunksjoner.
Plasser kjelen i riktig posisjon og velg kokesonen.

Trykk pd "AUTOMATIC FUNCTIONS” knappen. Displayet til det valgte
omrade vil vise "A".

Indikatoren for den farste spesialfunksjonen som er tilgjengelig for
kokesonen tennes.

Velg onsket spesialfunksjon ved & trykke pa "AUTOMATIC FUNCTIONS”
knappen én eller flere ganger. _

8 ok

Funksjonen aktiveres nar knappen »= ¥ er trykket ned for a bekrefte.

For & velge en annen spesialfunksjon, trykk pa "OFF” og deretter
"AUTOMATIC FUNCTIONS” knappen for a velge funksjonen du gnsker.

For & deaktivere spesialfunksjonene og returnere til manuell modus, trykk
"OFF".

Nar spesialfunksjoner benyttes er effektnivaet forhandsinnstilt av platetoppen
og kan ikke endres.

T SMELTING

Denne funksjonen tillater deg & bringe maten til den ideelle temperaturen
for smelting og opprettholde matens tilstand uten 3 risikere at maten
brenner seg. Denne metoden er ideell, siden den ikke forringer delikat mat
som sjokolade og hindrer at disse matvarene fester seg til bunnen av kjelen.

@ HOLDE VARM

Denne funksjoner hjelper deg a opprettholde den ideelle temperaturen pa
maten, vanligvis etter at tilberedningen er fullfert, eller nar du skal redusere
vaeske langsomt. Ideell for & servere mat til perfekt temperatur.

Cylinda



B3 TrRekkinG

Denne funksjonen er ideell for & opprettholde en temperatur for trekking,
og den hjelper det & la maten smakoke over lenger tid uten at du risikerer at
brenne maten. Ideell for lange oppskrifter som krever lang tilberedningstid
(ris, sauser, steker) med flytende sauser.

5 KOKING

Denne funksjonen gjer at du kan bringe vann til kokepunktet og holde det
kokende, med lavere energiforbruk.

Omtrent 2 liter vann (helst ved romtemperatur) bgr helles over i kjelen, uten
lokk. Uansett anbefaler en at brukerne fglger noye med pé kokingen av
vannet, og at de kontrollerer hvor mye vann som blir vaerende igjen.

INDIKATORLAMPER

' NO

5 FRENCH PLAQUE

Den fleksible sonen er inndelt i tre kokesoner (se
figuren) aktivert med en forhdndsinnstilt effekt (hay,

hoy middels eller lav) avhengig av posisjonen til kjelen/
pannen: flytt kjelen/pannen over overflaten for &
middels fortsette kokingen ved forskjellige temperaturer

uten at du trenger a bruke kontrollene.
lav

(N
I' | GJENVARENDE VARME

Dersom "H" vises pa display, betyr dette at kokesonen ervarm. Indikatorlysene
tennes selv om sonen ikke er aktivert men den er blitt varm fordi sonene ved

'\ KJELEN ER IKKE RIKTIG PLASSERT ELLER DEN MANGLER

Dette symbolet kommer til syne dersom kjelen ikke er egnet for
induksjonstilberedning, dersom den ikke er plassert riktig eller dersom

siden av brukes, eller fordi en har plassert en varm kjele pa den.
Naér kokesonen har kjolt seg ned, forsvinner "H".

TABELL FOR TILBEREDNING

starrelsen pa kjelen ikke er egnet for starrelsen for valgt kokesone. Dersom
det ikke registreres noe kokeredskap innen 30 sekunder fra valget er gjort,
vil kokesonen koble seg ut.

EFFEKTNIVA TYPE TILBEREDNING ANBEFALT BRUKSOMRADE
(avhengig av erfaring og kokevaner)
Maksimal P Rask oopvarmin Ideell for hurtig temperaturgkning av maten for raskt a na kokepunkt (for vann) eller
effekt PP 9 for hurtig oppvarming av vaeske til matlaging.
. kel Ideell for bruning, begynner a lage mat, steke dypfryste produkter, og bringe vaesker
Frityrsteking - koking hurtig til kokepunktet.

: 14-18 : : :
1 Bruning - sagu;gﬁirrl]r;g ~ koking - Ideell for sautering, opprettholde kraftig koking, tilberedning og grilling.
]
] Bruning - koking - langkoking - Ideell for sautering, opprettholde svak koking, tilberedning og grilling, og forvarming
] brasing - grilling av utstyr.
[ ] 10-14
x Koking - stuing, sautering - grilling . . . . - .
. _ tilberede til maten blir kremete Ideell for stuing, opprettholde svak koking, tiloeredning og grilling (over lenger tid).
[ ]
. Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (ris, sauser, stek, fisk) med
- 5o Tilberedning - trekking - jevning, vaeske (f.eks vann, vin, buljong, melk), og for kreming av pasta.
: kreming Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (mengder under 1 liter: ris,
. sauser, stek, fisk) med vaeske (f.eks vann, vin, buljong, melk).
- Smelting - tining Ideell for oppmykning av smer, forsiktig smelting av sjokolade, tining av sma mengder.
B 1-4 A holde maten varm - tilberede Ideell for & holde sma matporsjoner som akkurat er blitt tilberedt varme eller holde
- kremet risotto tallerkener varme eller tykne risotto.

Null effekt OFF - Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenvaerende restvarme, indikert med H).
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VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING

A\

ADVARSEL
lkke bruk damprengjgringsutstyr.

Viktig:

Ikke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.
Rengjer og flern matrester fra platetoppen (nar den er kald), etter hver
bruk.

En overflate som ikke holdes tilstrekkelig ren kan redusere falsomheten
til kontrollpanelets knapper.

Bruk en skraper kun dersom rester sitter fast pa kjelen. Falg instruksene
til produsenten av skraperen for & unnga a lage riper i glasset.

PROBLEML@SNING

Pass pa at kokesonene er avslatt, og at ingen av displayene viser restvarmeindikatoren ("H").

Sukker, og matvarer med hayt sukkerinnhold, kan skade overflaten og
ma fiernes umiddelbart.

Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

Bruk en myk klut, absorberende kjokkenpapir eller et spesial-
rengjeringsmiddel for platetopper (folg produsentens anbefalinger).
Vaeskesol i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller vibrerer.
Tork platetoppen grundig etter rengjgring.

Kontroller at strammen ikke er avslatt.

Hvis du ikke kan sl av platetoppen etter bruk, kobler du fra strammen.
Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pa displayet nar du slar pa
platetoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

Merk: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger gjenstander
pa platetoppens knapper, kan dette fgre til at lasen til kontrollpanelet
utilsiktet aktiveres eller deaktiveres.

DISPLAY KODE

BESKRIVELSE

MULIGE ARSAKER

LASNING

Det er registrert en gryte, men den
er ikke kompatibel med onsket

Gryten er ikke godt plassert pa kokesonen,
eller den er ikke kompatibel med en elle

Trykk pa On/Off (Av/P3) - knappen to ganger

for & flerne FOET - koden og for & gjenopprette

sveert hgye temperaturer.

er for hoy.

FOE1 handling. flere av kokesonene. kokesonens funksjon. Deretter prev gryten pa
en annen kokesone, eller bruk et annet utstyr.
Feil stramledningstilkopling. Stremledningstilkoplingen er ikke akkurat | Regulerstremtilkoplingenioverensstemmelse
FOE7 som beskrevet i avsnittet "ELEKTRISK | med avsnittet "ELEKTRISK TILKOPLING”.
TILKOPLING”.
FOEA Kontrollpanelet slar seg av pga. | De interne temperaturene i elektronikken | Vent til komfyrtoppen er avkjolt for du bruker

denigjen.

FOE2, FOE4, FOESG,
FOE8, FOEC, F1E1,
F6E1, F7E5, F7E6

Koble apparatet fra stremtilferselen.

Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen.
Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.

[Effektnivdet er lavere
enn nivdet som gnskes]

et minste effektniva for a sikre at
tilberedningssonen kan benyttes.

henhold til den maksimale verdien som er
stilt inn for platetoppen.

dE Kjelen farer ikke til at bryteren slar [ DEMO MODUS pa. Folg instruksene i "'DEMO MODUS” avsnittet.
[ndr kokeplaten er seg pa og varmer.
slétt av] Funksjonene slar seg ikke pa.
_ Platetoppen tillater ikke at en | Effektregulatoren begrenser effektnivaenei | Se avsnittet "Effektinnstilling”.
feks. B : LI — — | spesialfunksjon aktiveres. henhold til den maksimale verdien som er
stilt inn for platetoppen.
feks. P — § Platetoppen stiller automatisk inn | Effektregulatoren begrenser effektnivaenei | Se avsnittet “Effektinnstilling”.
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LYDER PRODUSERT VED DRIFT

' NO

Induksjonstoppene kan knitre eller knirke ved normal drift. Disse lydene har
sin opprinnelse i kokeredskapen og er knyttet til egenskapene til kjelenes
bunn (for eksempel, ndr bunnene er laget av forskjellige lag med material
eller nar de ikke er jevne).

ETTERSALGSSERVICE

Disse lydene kan variere avhengig av hvilken type redskap som benyttes
og hvor mye mat de inneholder og de er ikke tegn pa at noe er feil.

FOR DU RINGER ETTERSALGSSERVICEN:

1. Se om du kan lgse problemet selv ved hjelp av forslagene qitt i
PROBLEML@SNING.

2. Sla husholdningsapparatet av og pa igjen for & se om problemet har
lost seg.

TA KONTAKT MED NARMESTE ETTERSALGSSERVICE DERSOM
PROBLEMET FORTSATT VEDVARER ETTER DISSE KONTROLLENE.

For & motta assistanse, ring nummeret vist i garantiheftet eller folg
instruksene pa nettstedet www.cylinda.se.

Nar du kontakter var Kundeservice, ma du alltid spesifisere:
« en kort beskrivelse av feilen;
« npyaktig type og modell av apparatet;

+ service-nummeret (nummeret etter ordet Service pa typeskiltet).
Servicenummeret er ogsa oppgitt pa garantiseddelen;

5ERVIC ERUEEIuEE

0000 000 00000
WY

- dinfulle adresse;
. ditt telefonnummer.

Dersom du har behov for en reparasjon, ma du henvende deg til en
autorisert ettersalgsservice (for & garantere at originale reservedeler vil bli
brukt og at reparasjoner utfgres pa riktig mate).

Cylinda
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SAKERHETSANVISNINGAR

——— SV
VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Ladda ner den kompletta instruktionsmanualen pa
http://cylinda.se eller ring telefonnumret som finns i
garantihaftet.

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten ges
viktiga sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela
tiden. Tillverkaren fransager sig allt ansvar for
underlatenhet att félja dessa sakerhetsinstruktioner,
for olamplig anvandning av apparaten eller vid
felaktig installning av kontrollerna.
M VARNING: Denna produkt och dess &tkomliga
delar blir heta under anvandning. Var noga med att
inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars dlder
ska hallas pa avstand forutom om de halls under
standig tillsyn.
A VARNING: Om spishéllens yta ar sprucken ska
Kparaten inte anvandas - risk for elchock.
VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.
AN FORSIKTIGHET:  Tillagningen ska  6vervakas.
Kortvarig tillagning ska 6vervakas hela tiden.
M\ VARNING: Tillagning pa spishéllen med fett och
olja utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand.
Forsok ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang
istallet av apparaten och tack éver ldagorna med t.ex.
ett lock eller en brandfilt.
M Anvind inte spishéllen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader eller andra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har
svalnat helt - risk for brand.
M\ Metallféremal sdsom knivar, gafflar, skedar och
lock far inte laggas pa hallens yta eftersom de kan
bli heta.
M\ Mycket sma barn (0-3 ar) ska héllas pa avstand
fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa
avstand fran apparaten férutom om de halls under
standig tillsyn. Barn fran 8 ars alder och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga,
eller bristande erfarenhet och kunskap far lov att
anvanda produkten om de halls under uppsikt eller
om de har fatt instruktioner om hur produkten ska
anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att de
forstar vilka faror det innebar. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan tillsyn.
A\ Efter anvandning, sting av spishallen med hjilp
av knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
TILLATEN ANVANDNING
MNFORSIKTIGHET: Apparaten &r inte avsedd att
drivasmedhjalpavenexternomkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
M\ Den har apparaten ar avsedd for hushallsbruk
och liknande typ av anvandning, som tex: |

personalrumibutiker, kontorochandraarbetsplatser
Pa lantgardsboende Av kunder pa hotell, motell och
andra inkvarteringsanlaggningar.

M\ Ingen annan anvandning ar tilldten (t.ex. for att
varma rummet).

M\ Denna apparat ar inte avsedd for professionellt
bruk. Anvand inte apparaten utomhus.
INSTALLATION

A\ For att hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.
A\ Installation, inklusive vattentillforsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behorig tekniker. Reparera
och byt inte ut delar pa produkten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen. Hall barn pa avstand
fran installationsplatsen. Nar apparaten har packats
upp, kontrollera att den inte har skadats under
transporten. Kontakta din aterforsaljare eller ndrmaste
kundservice om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar av
plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for barn -
risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort fran
stromforsorjningen innan ndgon installationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.

A\ Utfor alla skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sagspan.

M\ Om apparaten inte monteras éver en ugn &r det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfdljer
inte) i utrymmet under apparaten.

ELEKTRISKA VARNINGAR

M Det maste alltid kunna ga att koppla bort
apparaten fran elndtet, antingen genom att ta ut
stickproppen fran eluttaget, om atkomligt, eller med
hjalp av en flerpolig strombrytare som installeras
foreeluttagetenligtkabeldragningsbestammelserna.
Dessutom ska apparaten jordas i enlighet med
nationella elstandarder.

M\ Anvind inte forlingningskablar, grenuttag eller
adaptrar.Narinstallationenarklar skainteanvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa
golvet.

M\ Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent
eller liknande kvalificerad tekniker for att undvika
fara - risk for elchock.

RENGORING OCH UNDERHALL

A VARNING: Forsdkra dig om att apparaten ar
avstangd och bortkopplad fran stromforsérjningen




innan nagon form av underhallsatgard pabdrjas.
Anvand aldrig angtvatt - risk for elchock.

M Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av

L ]
atervinningssymbolen ®#.
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER
Denna apparat ar tillverkad av material som kan &teranvandas eller
atervinnas. Kassera den enligt lokala bestammelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades. Denna
apparat ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgors
av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).
Genom att sdkerstdlla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt
hjalper du till att férhindra negativa konsekvenser pa miljén och manniskors
halsa.

b4

Symbolen = pa produkten eller i medféljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska lamnas in till en
miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvdrme genom att stanga av den nagra minuter
innan tillagningen &r klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska tacka plattan helt.Ett karl som ar
mindre dn varmeplattan kommer att slosa energi.

Tack over dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvand sa lite vatten som mdjligt. Vid tillagning utan lock okar
energiférbrukningen.

Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven i den europeiska ekodesignférordningen nr
66/2014 i enlighet med europastandard EN 60350-2.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga nar de star ndra denna induktionshall medan den &r pa. Det
elektromagnetiska faltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din ldkare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande
medicinsk utrustning for ytterligare information om dess effekter med
induktionshallens elektromagnetiska falt.




INSTALLATION

§
\

Min. 35 mm

560+5mm
Min. 480 mm
R =Max. 10 mm
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ELEKTRISK ANSLUTNING

SV

Alla elektriska anslutningar maste goras innan spishallen ansluts till elnatet.
Installationen ska utforas av en behoérig fackman som har kinnedom om gallande sdkerhets- och installationsbestammelser. Det ar sarskilt viktigt att
installationen utfors i enlighet med ditt lokala elbolags bestammelser.

Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten pa undersidan av apparaten dr samma som natspanningen.

Enligt lag &r det obligatoriskt att jorda apparaten: anvand endast ledare (inkluderat jordledare) med passande dimensioner.
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-yepHelii-4opHuit-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cnBo)-nnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblit)-cuHin (cipui)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/rpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbi/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHuii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-CcuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Cylinda 1. Splshall
2. Kontrollpanel
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1. Symboler/aktivering av specialfunktioner 6. Knapp FLEXIZONE 11. Indikering for tillagningstid
2. Vald kokniva 7. Kontrollampa - aktiv funktion 12. OK/Knapplas - 3 sekunder
3. Knapp for att stanga av kokzonen 8. On/Off-knappen 13. Indikator timer aktiv
4. Rullningspekfaltet 9. Timer 14. Zonvalindikator
5. Knapp for snabb uppvarmning 10. Knapp AUTOMATIC FUNCTIONS 15. Symbol for timerindikator
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TILLBEHOR

SV

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

oK Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av
- “ ferromagnetiskt material som passar for anvandning

pa induktionshall:
A > «+ kastruller och stekpannor i emaljerat stal
@ @ « kastruller och stekpannor i gjutjarn
+ speciella kastruller och stekpannor gjorda av
ferromagnetiskt material som ar lampligt for
induktionskokning

For att faststélla om kastrullen kan anvandas, se om symbolen M finns
(star vanligtvis pa dess botten). Anvand annars en magnet for att se om
kastrullen &r magnetisk.

Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter
motsvarar inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

P3 vissa kastruller och stekpannor dr endast en del av bottnen av
ferromagnetiskt material och 6vriga delar av annat material som inte &r
lampligt for induktionskokning. Dessa omraden kan varmas upp pa olika
nivaer eller med lagre temperaturer. | vissa fall dar bottnen ér tillverkad av
icke-ferromagnetiska material, kanske kokplattan inte kanner igen karlet
och darfor inte kopplar pa kokzonen.

For att sakerstdlla optimal effektivet ska man alltid anvanda kastruller och
stekpannor med platt botten som fordelar varmen jamnt. Om bottnen &r
ojamn inverkar det pa effekten och varmeledningen.

7

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

Tomma kastruller och kastruller med tunn botten

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa héllen nar den ar pa. Hallen
ar forsedd med ett inre sdkerhetssystem som &vervakar temperaturen hela
tiden och aktiverar funktionen "automatisk avstangning” nar hog temperatur
detekteras. Om kastrullen &r tom eller har tunn botten kan temperaturen héjas
valdigt snabbt och funktionen "automatisk avstangning” kanske inte utléser
omgaende, vilket kan skada kastrullen eller spishallen. Om detta intréffar ska
du inte réra ndgonting, utan bara vanta tills delarna svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

Minsta diameter pa kastrullens/stekpannans botten for olika kokzoner
Anvand kokkarl med en [amplig minsta diameter (se tabellen nedan) for att
sakerstalla korrekt drift av spisen.

Anvand alltid den kokzon som bdst motsvarar den minsta diametern pa
kokokarlets botten.

Placera kokkarlet sa att det ar i mitten pa kokzonen som anvands.
Virekommenderar inte att anvanda kokkarl som 6verstiger kokzonens omkrets.

5 [ | el ]| C
o min T

ADAPTER FOR KASTRULLER/STEKPANNOR SOM AR OLAMPLIGA
FOR INDUKTION

Genom att anvanda detta tillbehdr kan man anvénda kastruller och
stekpannor som inte &r lampliga for induktionshallar. Det ar viktigt att komma
ihdg att anvdndning av adapter paverkar effektiviteten och ddrmed den tid
som behdvs for att varma maten. Dess anvandning bor begransas eftersom
temperaturerna som uppnas pa dess yta beror avsevart pa den kastrull /
stekpanna som anvénds, dess flathet och typen av mat som tillagas. Att
anvanda en kastrull eller stekpanna med en mindre diameter dn adapterskivan
kan orsaka att det bildas vdrme som inte dverfors till kastrullen eller stekpannan
och det ka svarta bade kokplattan och skivan. Anpassa diametern pa dina
kastruller/stekpannor och kokplattan till diametern pa adaptern.

=
[}

150 mm 200 mm 150 mm 100 mm

POWER MANAGEMENT (STALLA IN EFFEKTNIVA)

Nar spishéllen kops ar den instilld pd hogsta mojliga effekt. Justera
instéllningen i forhallande till granserna for elsystemet i ditt hem enligt
beskrivningen i féljande stycke.

OBS:Beroende pa vilken effekt som é@rvald for spishéllen kan vissa av kokzonens

effektnivaer och funktioner (t.ex. kokning eller snabb ateruppvarmning)
automatiskt begransas for att forhindra att den valda gransen Gverskrids.

For att stdlla in spishdllens effektniva:

Efter att ha anslutit produkten till elndtet kan du stélla in effektnivan inom
60 sekunder.

Tryck ned timer "+” knappen langst till hdger i minst 5 sekunder. Symbolen
"PL" visas pa skdrmen.

Tryck in -2 %% knappen.

Anvand knapparna "+" och "-" for att vélja 6nskad effektniva.

Tillgéngliga effektnivaer &r: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Bekrifta med knappen 2.
Den valda effektnivan stannar kvar i minnet dven om strommen bryts.

For att andra effektnivan ska man koppla bort apparaten fran elnétet i
minst 60 sekunder och sedan ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under installningssekvensen visas symbolen "EE” och en
ljudsignal avges. Om detta hdnder, upprepa forfarandet.
Kontakta kundtjanst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:

«  Anslut kokplattan till elnatet;
Vénta pa paslagssekvensen;

«  Tryck ned knappen “"P" pd det forsta rullningspekfiltet langst upp till
vanster i 5 sekunder.

Eventuella instéllda larm forblir aktiva.

DEMOLAGE (3teruppvirmning avaktiverad, se avsnitt i "Felsékning”)

For att koppla pa och fran demoléaget:

+  Anslut kokplattan till eInatet;

« Vénta pa paslagssekvensen;

«  Tryckinom den forsta minuten pa snabbuppvarmningsknappen "P” pa
knappsatsen langst ned i 5 sekunder (sasom visas nedan).

« Pédisplayen visas "DE".
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DAGLIG ANVANDNING

SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sl pa spishallen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund. For att
stanga av spishallen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner avaktiveras.

PLACERING
Tack inte kontrollpanelens symboler med kastrullen.

Observera:l kokzonerna ndra mandverpanelen bor du halla kokkarlen
innanfor markeringarna (ta hansyn bade till kokkarlets botten och den évre
kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger dverhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bor du
om mojligt anvanda de bakre kokzonerna.

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONERNA OCH JUSTERA EFFEKTNIVAER
OFF 1 11 s s snsmmmmmmm === 18P

For att aktivera kokzonerna:

Flyttafingret horisontellt 6ver pekféltet (SKIJUTREGLAGE) for onskad kokzon
for att aktivera den och reglera effekten. Nivan visas i linje med omradet
tillsammans med indikatorlampan som identifierar den aktiva kokzonen.
Knappen “P” kan anvandas for att vélja snabbuppvarmningsfunktionen.

For att avaktivera kokzonerna:
Vélj knappen "OFF" i borjan av pekféltet.

FUNKTIONER

.8 OK | ASA KONTROLLPANELEN

For att lasa instéllningarna och forhindra att spishéllen oavsiktligen
slas pa, ska man trycka pa knappen OK/Knapplas och halla den intryckt
i 3 sekunder. En ljudsignal och ett varningsljus ovanfoér symbolen anger
att funktionen har aktiverats. Kontrollpanelen &r last, med undantag for
aktiverings funktionen ( [®| ). For att lasa upp knapparna, gér pa samma
satt som for att aktivera knapplaset.

—_0_
-+

TIMER

Det finns tva timer - en som styr kokzonerna pa véanster sida och en som
styr kokzonerna pa hoger sida.

For att aktivera timern:

Tryck pa knappen "+” eller "-" for att stélla in 6nskad tid pa kokzonen
som anvands. En indikatorlampa aktiveras i linje med den specifika
symbolen @. Nar den instllda tiden har [6pt ut avges en ljudsignal och
kokzonen stangs av automatiskt.

Tiden kan @ndras ndr som helt och flera timers kan aktiveras samtidigt.
Om 2 timer pd samma sida av hdllen aktiveras samtidigt blinkar
"Zonvalindikatorn” och den valda tillagningstiden visas pa den centrala
displayen.

n_n

For att avaktivera timern:
Tryck pa knapparna "+" och "-" tillsammans tills timern avaktiveras.

@ TIMERINDIKATOR
Denna lysdiod (nar den &r PA) anger att timern har stillts in for kokzonen.
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= FLEXIZONE

Genom att vélja knappen "FLEXIZONE” kan du kombinera tva kokzoner
och anvanda dem med samma effekt genom att técka hela ytan med en
stor kastrull eller delvis med en rund/oval kastrull. Funktionen blir alltid PA
och nér endast en kastrull anvands, kan den forflyttas ver hela omradet. |
detta fall kan bada bladdringsknappsatserna till vénster anvandas. Perfekt
vid tillagning med ovala eller rektangulara kastruller eller med kastrullstod.
For att inaktivera funktionen, tryck pa "FLEXIZONE"-knappen.

VIKTIGT: Placera kokkarlen pa mitten av kokzonen sd att de tacker minst en av
referenspunkterna (som visas nedan).

A AUTOMATIC FUNCTIONS

Knappen "AUTOMATIC FUNCTIONS” aktiverar specialfunktionerna.

Stall kastrullen pa plats och vélj kokzonen.

Tryck pa knappen "AUTOMATIC FUNCTIONS". Displayen for det valda
omradet visar "A".

Lampan for den forsta specialfunktionen som ar tillganglig for kokzonen
tands.

Valj onskad specialfunktion genom att trycka pa knappen "AUTOMATIC
FUNCTIONS” en eller flera ganger. .

Funktionen aktiveras efter att man har tryckt pa knappen 2% for att
bekrafta.

For att valja en annan specialfunktion, tryck pa "OFF” (av) och sedan pa
knappen "AUTOMATIC FUNCTIONS” for att vélja ratt funktion.

For att inaktivera specialfunktionerna och aterga till manuellt lage, tryck
pa "OFF” (av).

Stromeffekten nar du anvander specialfunktioner ar férinstalld av spishallen
och kan inte andras.

DT smALTa

Med denna funktion kan du vdarma livsmedel till perfekt smalttemperatur
och bibehalla livsmedlets tillstand utan risk for att brannas vid. Denna
metod ar perfekt eftersom émtaliga livsmedel, sdésom choklad, inte forstors
och inte fastnar i kastrullen.

BT VARMHALLNING

Med denna funktion kan man bevara maten i en viss temperatur, vanligtvis
nadr den ar fardiglagad, eller for att anga bort vatska mycket langsamt.
Perfekt for att servera maten i en viss temperatur.
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3 siupa

Med denna funktion kan man bibehalla sjudningstemperatur for att koka
maten langsamt utan risk for att branna den. Perfekt for langkok (ris, saser,
stekar) med flytande sas.

B  KOKA
Med denna funktion kan du koka upp vatten och lata det koka, med lag
energiforbrukning.
Hall cirka 2 liter vatten (helst rumsvarmt) i kokkarlet och 1at vara utan
lock. Det ar hur som helst tillradligt att Gvervaka det kokande vattnet och
kontrollera regelbundet hur mycket vatten som finns kvar.

INDIKATORER

SV

5 FRENCH PLAQUE

Den flexibla zonen dr uppdelad i tre matlagningszoner
hég (se figuren) som aktiveras pa en forinstalld effekt (hdg,

medium eller 1ag) beroende péd grytans/pannans
position: forflytta grytan/pannan &ver ytan for att
fortsatta matlagningen vid olika temperaturer utan att
behodva anvdnda kontrollerna.

medium

lag

Il

I'| RESTVARME

Om "H" visas pa displayen ar kokzonen varm. Indikatorn ténds dven om
zonen inte har aktiverats men har varmts upp pa grund av de angransande
zonernas anvandning eller eftersom ett varmt kokkarl har placerats pa den.
Nar kokzonen har svalnat férsvinner bokstaven "H”.

TILLAGNINGSTABELL

g W

KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Denna symbol visas om kastrullen inte passar for induktionshéllar, har
placerats felaktigt eller inte har rétt storlek for den valda kokzonen. Om
ingen kastrull detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs
spishallen av.

. ANVAND NIVA
EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING (indikationen skall férstas integreras med din erfarenhet och dina
tillagningsvanor)
Maximal effekt p Viirma upp snabbt Perfelst for att snabb__t Oka matens temperatur for att koka upp snabbt (for vatten)
eller for att snabbt vdarma vatska.
I Steka - koka Perfekt for att bryna, borja koka, steka djupfryst mat, koka upp vétska snabbt.
14-18
: Bryna - frdsa - koka, grilla Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.
1 "
1 Bryna - kokag;”slzuva ~frésa— | perfekt for att sautera, lata smakoka, tillaga och grilla och for att virma tillbehoren.
]
. 10-14
Koka - stuva - sautera - grilla - . . . . . -
: koka tills den blir krimig Perfekt for att stuva, Iata smakoka, tillaga och grilla (under lang tid).
: Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin,
. s o Koka - sjuda - tjockna — gra buljong, mjolk) och for att gora pasta kramig.
- kréimig Perfekt for recept med langkok (mindre @n 1 liter: ris, sdser, stekar, fisk) med vatska
" (t.ex. vatten, vin, buljong, mjolk).
- Smalta - tina Perfekt for att mjukgdra smor, smélta choklad forsiktigt, tina mindre livsmedel.
- 1-4 Halla maten varm - gora Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matrétter eller for att varmhalla
- risotto krdmig varmratter och varma risotto.
Nolleffekt OFF _ Spishéllen &r i stand-by eller avstangd (det kan finnas varme kvar i plattorna, detta
markeras med H).
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UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
- Anvédnd inte angrengoringsutrustning.
« Kontrollera att kokzonerna &r avstangda och att restvirmeindikatorn ("H”) ar sldckt innan du reng6r den.

Viktigt:

Undvik att anvdanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan
forstora glaset.

Rengor héllen efter varje anvandning (ndr den har svalnat) for att ta
bort matrester och flackar.

En yta som inte halls tillrdckligt ren kan minska kansligheten for
kontrollpanelens knappar.

Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan. Folj
anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att repor i glaset.

FELSOKNING

Socker och mat med hdgt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska
torkas bort omedelbart.

Salt, socker och sand kan repa glasytan.
Anvandenmjuktrasa,hushallspapperellersarskildarengoringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

Om viétska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller
vibrera.

Torka av spishallen noga efter rengoring.

Kontrollera att stromfoérsérjningen fungerar korrekt.

Om du inte kan stanga av spishallen efter anvandning, koppla genast
bort den fran elnatet.

Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishdllen slas pa ska
du kontrollera koderna och anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt
aktiveras eller avaktiveras om vatten, utspilld vatska fran kastrullerna eller
andra féremal hamnar pa héllens knappar.

DISPLAYKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Koksredskap detekteras men det arinte | Koksredskapet &r inte vl placerat pa | Tryck tva ganger pa On/Off-knappen
kompatibelt med 6nskad operation. kokzonen, eller det &r inte kompatibelt | knappen for att ta bort FOE1-koden och
FOE1 med en eller flera kokzoner. aterstdlla kokzonens funktionalitet. Forsok
sedan anvanda koksredskapet med en annan
kokzon eller anvéand ett annat koksredskap.
Felaktig anslutning av natsladden. Natanslutningen &r inte exakt sa [ Justera néatanslutningen enligt avsnittet
FOE7 som anges i avsnittet "ELEKTRISK | "ELEKTRISK ANSLUTNING".
ANSLUTNING”.
Kontrollpanelen stdngs av pa grund av | Den invandiga temperaturen &r for hog | Vanta tills spishéllen har svalnat innan du
FOEA N . . . ;
for hog temperatur. vid de elektroniska delarna. anvander den igen.
FOE2, FOE4, FOES6, Koppla bort hallen fran elnatet.
FOES, FOEC, F1E1, Vénta nagra sekunder och anslut sedan hallen igen.
F6E1, F7E5, F7E6 Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.
dE Kokplattan varms inte upp. DEMOLAGE pa. Folj instruktionerna i "DEMOLAGE” -avsnittet.
[ndir héillen dr avséingd] | Funktionen kopplas inte pa.
_ Spishéllen tilldter inte att en | Effektregulatorn begransar effektnivan | Se avsnittet "Stalla in effektniva”.
tex. B : 11 — — | specialfunktion aktiveras. i enlighet med det maximala vérdet
som installts for spishallen.
tex. P — § Spishéllen stéller automatiskt in en | Effektregulatorn begransar effektnivan | Se avsnittet “Stélla in effektniva”.
[Effektnivé léigre éin minsta effektniva for att sakerstalla att | i enlighet med det maximala vardet
den begdirda nivén] kokzonen kan anvandas. som installts for spishallen.
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LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

SV

Induktionshallar kan avge vasande och knastrande ljud under normal
anvdandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror pa
egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av
flera lager material eller &r ojamn).

KUNDTJANST

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvéands och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.

INNAN DU RINGER KUNDTJANST:

1. Forsok att 16sa problemet pa egen hand med hjélp av anvisningarna i
FELSOKNING.
2. Stdng av apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER,
KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST.

For teknisk service, ring numret som star i garantihaftet eller folj
anvisningarna pa webbplatsen www.cylinda.se.

Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge:
+  Enkort beskrivning av felet.
«  Typav apparat och exakt modell;

T7Pe R Mod XK
000K

" e
\ g:gjﬁﬁii:j

«  Servicenumret (numret efter ordet Service pa typskylten).

Servicenumret anges dven i garantihéftet;

SERVICE ﬂIﬂUﬂﬂ

« dinfullstdndiga adress
- ditt telefonnummer.

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir n6dvandigt
med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvénds och att
reparationen utfors pa korrekt satt).

Cylinda
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TURVALLISUUSOHJEET TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA
Lataa taydellinen ohjekirja osoitteesta hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa ja

http://cylinda.se tai soita takuutodistuksessa

kuvattuun puhelinnumeroon.

Lue nama turvallisuusohjeet ennen laitteen kayttoa.
Sailyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta varten.
Naissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita
turvallisuutta  koskevia varoituksia, joita on
noudatettava aina. Valmistaja kieltaytyy kaikesta
vastuusta, jos naita turvallisuusohjeita ei noudateta
tai jos laitetta kdytetdaan sopimattomasti tai saatimet
asetetaan virheellisesti.
M\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
tulevat kuumiksi kayton aikana. Varo koskettamasta
lammityselementteja. Alle 8-vuotiaat lapset on
pidettava loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.
M VAROITUS: Jos lieden pinnassa on halkeamia, ei
laitetta saa kdyttaa — sahkoiskun vaara.
A\ VAROITUS: Tulipalon vaara: 3ld séilyta esineité
keittopintojen paalla.
MAHUOMIO: Ruoan kypsennystd on valvottava.
Khytaikaista kypsennysta on valvottava jatkuvasti.
VAROITUS: Rasvassa tai 6ljyssa kypsentaminen
ilman valvontaa voi olla vaarallista - tulipalon vaara.
ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloa vedella:
sammuta sen sijaan laite ja peita liekit sitten
esimerkiksi kannella tai palopeitteella.
A Al3 kayta lietts tyd- tai laskutasona. Pida vaatteet ja
muut palonarat materiaalit etaalla laitteesta, kunnes
kaikki osat ovat kokonaan jaghtyneet - tulipalon vaara.
A Al laita keittotasolle metalliesineitd, kuten
veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat
kuumentua.
A\ Pikkulapset (0-3-vuotiaat) on pidettivé loitolla
laitteesta. Hieman isommat lapset (3—-8-years) on
pidettava loitolla laitteesta, ellei heita valvota
jatkuvasti. Laitetta voivat kdyttaa 8-vuotiaat ja sita
vanhemmat lapset seka henkil6t, joiden fyysinen,
henkinen tai aistitoimintojen suorituskyky on
rajoittunut taikka joilla ei ole riittavaa kokemusta ja
tietoja vain, jos heita valvotaan tai heille on annettu
turvallista kayttoa koskevat ohjeet ja he ymmartavat
mahdolliset vaaratilanteet. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.
M\ Kytke liesitaso kayton jalkeen pois paaltd sen
kytkimesta dlaka luota yksinomaan keittoastian
tunnistimeen.
SALLITTU KAYTTO
A HUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettaviksi
ulkopuolisen kytkimen, kuten esimerkiksi ajastimen,
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.
A Tama laite on tarkoitettu kotitalouskdyttoon ja
vastaaviin kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittiotiloihin kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyOymparistoissa;  maatiloille;  asiakaskayttoon

muissa asuinymparistoissa.

A&\ Mikitahansamuukayttd on kiellettya (esimerkiksi
huoneiden lammittaminen).

@Tété laitetta ei ole tarkoitettu ammattikayttoon.
Ala kayta laitetta ulkona.

ASENNUS

M Laitteen siirtdmisessd ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkilda — loukkaantumisen vaara.
Kdyta suojakasineita purkamisen ja asennuksen
aikana - leikkaantumisvaara.

M\ Asennus, mukaan lukien vesikytkennét (jos niita
on), sahkoékytkennat ja korjaukset on annettava
patevan asentajan tehtaviksi. Ala korjaa tai vaihda
mitaan laitteen osaa, ellei kayttdohjeessanimenomaan
ndin kehoteta. Pida lapset loitolla asennuspaikasta.
Purettuasi laitteen pakkauksestaan tarkista, ettei se
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos ilmenee
ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaan tai lahimpaan
huoltopisteeseen. Asennuksen jalkeen pakkausjatteet
(muovi, styroksiosat, jne) on sadilytettava lasten
ulottumattomissa - tukehtumisvaara. Laite on
kytkettava irti sahkoverkosta ennen mitaan
asennustoimenpiteita — sahkoiskun vaara. Varmista
asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita virtajohtoa -
tulipalon tai sahkoiskun vaara. Kytke laite paalle vasta,
kun asennus on valmis.

M\ Tee kaikki kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
goittamista ja poista kaikki lastut ja sahanpuru.

Jos laitetta ei asenneta uunin ylapuolelle, on
laitteen alla olevaan tilaan asennettava valipaneeli
(ei kuulu toimitukseen).

SAHKOA KOSKEVAT VAROITUKSET

M laite on voitava kytked irti sdhkoverkosta
irrottamalla pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on
saavutettavissa, tai pistorasian edelle asennetusta
moninapaisesta kytkimesta, minka lisaksi laite on
maadoitettava kansallisten sahkdista turvallisuutta
koskevien maardysten mukaisesti.

A\ Al3 kéyta jatkojohtoja, jakorasioita tai adaptereita.
Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat saa olla
kayttdjan ulottuvilla. Ala kayta laitetta kun olet
marka tai kun olet paljain jaloin. Ala kayta tata
laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vahingoittunut,
jos laite ei toimi kunnolla tai jos se on vaurioitunut
tai pudonnut.

M Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkilo tai vastaava pateva henkilo -
sahkoiskun vaara.

PUHDISTUS JA HUOLTO

M\ VAROITUS: Varmista, ettd laite on sammutettu ja
sen virtakytkenta on katkaistu ennen kuin ryhdyt
mihinkdan huoltotoimenpiteisiin; ala koskaan kdyta
puhdistamiseen héyrypesuria — sahkoiskun vaara.




M A3 kiytd hankaavia tai syovyttdvia aineita,
klooripitoisia valkaisuaineita tai hankaussienia.
PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierrdtettavasta materiaalista ja

siind on kierratysmerkki ®.
Pakkauksen osat on havitettdavd asianmukaisella tavalla ja paikallisten
jatehuoltoviranomaisten maardysten mukaisesti.

KODINKONEIDEN KAYTOSTAPOISTO JA
HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierrdtettavasta tai uusiokdyttoon kelpaavasta
materiaalista. Havitd laite paikallisten jatehuoltomadrdaysten mukaisesti.
Lisatietoja sahkokayttoisten kodinkoneiden kasittelystd, materiaalin
kerdamisestd ja kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta, jatehuollosta
tai liikkeestd, josta laite on ostettu. Tamd laite on merkitty sdhko- ja
elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin 2012/19/EU (WEEE) mukaisesti.
Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kdytostd asianmukaisesti, voidaan
auttaa estdmaan ymparisto- ja terveyshaittoja.

X

Symboli = tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa
hévittdd kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierratyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Hyodynnd lammityslevyn jalkildmpda sammuttamalla se muutama
minuutti ennen kypsennyksen paattymista.

Kattilan tai pannun pohjan tulisi peittdd lammityslevy kokonaan;
lammityslevya pienemman astian kdyttdminen tuhlaa energiaa.

Peitd kattilat ja pannut tiiviisti sulkevilla kansilla kypsennyksen ajaksi ja kdyta
mahdollisimman vdhan vettd. llman kantta tapahtuva kypsennys nostaa
huomattavasti energian kulutusta.

Kayta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
Tama laite tayttdd EU-asetuksen 66/2014 ekosuunnitteluvaatimukset
eurooppalaisen standardin EN 60350-2 mukaisesti.

HUOM

Henkiloiden, joilla on syddmentahdistin tai muita vastaavia laakinnallisia
laitteita, on noudatettava erityista varovaisuutta oleskellessaan taman
induktiolieden ldheisyydessa sen ollessa kdynnissd. Sahkdmagneettinen
kenttd saattaa vaikuttaa syddmentahdistimeen tai vastaaviin laitteisiin.
Pyyda ladkariltdsi tai syddamentahdistimen tai kyseisen ladkinnallisen
laitteen valmistajalta lisatietoja induktiolieden sahkémagneettisten
kenttien vaikutuksesta laitteeseen.




ASENNUS

i

\

Min. 480 mm
Max. 492 mm
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SAHKOLIITANTA

Sahkoliitantd on tehtdva valmiiksi, ennen kuin laite kytketddn sahkdverkkoon.

Asennuksen saa suorittaa vain pateva henkil6sto, joka on perehtynyt voimassa oleviin turvallisuus- ja asennussaadoksiin. Erityisen tarkeda on, ettd asennus
suoritetaan paikallisen sahkdyhtion maardaysten mukaisesti.

Varmista, ettd laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asunnon sahkoverkon jannitetta.

Laitteen maadoitus on lakisdateinen: kdyta ainoastaan oikean kokoisia johtimia (mukaan lukien maadoitusjohto).
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-yepHelii-4opHuit-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cnBo)-nnasa (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblit)-cuHin (cipui)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/rpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbi/3eNeHbIA-XOBTUWIA/3eneHuii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-CcuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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1. Erityistoimintojen symbolit/aktivointi 6. FLEXIZONE painike 11. Kypsennysajan osoitin
2. Valittu kypsennystaso 7. Merkkivalo - toiminto aktiivinen 12. OK/Nappainlukituspainike - 3 sekuntia
3. Keittoalueen sammutuspainike 8. Virtapainike 13. Aktiivisen ajastimen osoitin
4. Selausnappdimistd 9. Ajastin 14. Alueen valinnan ilmaisin
5. Pikakuumennuspainike 10. AUTOMATIC FUNCTIONS painike 15. Ajastimen osoittimen symboli
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PANNUT JA KATTILAT
Kayta ainoastaan ferromagneettisesta materiaalista
valmistettuja kattiloita ja pannuja, jotka soveltuvat
AR} > induktioliedelle:
+ emaloidusta terdksestd valmistetut kattilat ja pannut
@ @ » valuraudasta valmistetut kattilat ja pannut

+ ruostumattomasta terdksestd valmistetut erityiskattilat
ja-pannut, jotka on tarkoitettu induktioliesille

Saat selville keittoastian sopivuuden tarkastamalla onko siina -symboli
(yleensd painettu pohjaan). Magneettisuuden varmistamiseen voidaan
kayttad magneettia.

Keittoastian pohjan laatu ja rakenne saattavat vaikuttaa keittotulokseen.
Jotkut alustaa koskevat halkaisijan mitat eivat vastaa ferromagneettisen
pinnan todellista halkaisijaa.

Erdissa kattiloissa ja pannuissa vain osa pohjaa on ferromagneettista
materiaalia muiden osien ollessa jostakin toisesta materiaalista, joka ei
sovellu induktiokypsennykseen. Ndma osat saattavat kuumentua eri
tasoilla tai alemmissa lampotiloissa. Erdissa tapauksissa pohjan ollessa
padosin muuta kuin ferromagneettista materiaalia, liesi ei ehka tunnista
astiaa eika siksi kaynnista keittoaluetta.

Optimaalisen tehokkuuden takaamiseksi kdytd aina tasapohjaisia kattiloita
ja pannuja, joissa lamp0o jakaantuu tasaisesti. Jos pohja ei ole tasainen, se
vaikuttaa tehoon ja lammon johtumiseen.

7

ENSIMMAINENKAYTTOKERTA

Tyhjdt tai ohutpohijaiset keittoastiat

Al3 laita kdynnissa olevalle liesitasolle tyhjia kattiloita tai pannuja. Liesitaso on
varustettu sisdiselld turvajarjestelmalla, joka valvoo jatkuvasti lampdétilaa ja joka
kdynnistdaa automaattisen sammutuksen, jos havaitaan korkeita lampétiloja.
Jos kaytetdan tyhjia tai ohutpohjaisia keittoastioita, lampdtila saattaa nousta
erittdin nopeasti, jolloin automaattinen sammutustoiminto ei ehdilaukeamaan
valittdmasti ja keittoastia tai lieden pinta saattavat vahingoittua. Jos ndin
tapahtuu, dla koske mihinkaan, vaan anna kaikkien osien jadhtya.

Jos nakyviin tulee virheviestej, soita huoltokeskukseen.

Kattilan/pannun pohjan minimihalkaisija eri keittoalueille

Kayta lieden asianmukaisen toiminnan takaamiseksi minimihalkaisijaltaan
sopivia keittoastioita (ks. alla oleva taulukko).

Kéyta aina keittoaluetta, joka vastaa parhaiten keittoastian pohjan
minimihalkaisijaa.

Sijoita keittoastia siten, ettd se on kunnolla kdytdssa olevan keittoalueen
keskella.

Al3 kiyts keittoastioita, jotka ylittavat kaytdssa olevan keittoalueen ériviivan.

15 ¥ [ el [ ]

minimihalkaisija

150 mm 200 mm 150 mm 100 mm

INDUKTIOLLE SOPIMATTOMIEN KATTILOIDEN/PANNUJEN ADAPTERI

Tamadn lisdvdlineen ansiosta on mahdollista kayttdd induktioliesille
sopimattomia kattiloita ja pannuja. Muista, etta sen kdyttaminen vaikuttaa
tehokkuuteen ja sen vuoksi ruoan kuumentamiseen tarvittavaan aikaan.
Sen kdyttamista on hyva valttas, silla sen pinnalla saavutettavat lampétilat
riippuvat huomattavasti kdytetysta kattilasta/pannusta, sen tasaisuudesta
sekd kypsytettdvan ruoan tyypistd. Adapterilevyn halkaisijaa pienemman
kattilan tai pannun kdyttdminen saattaa kerdta 1ampdd, joka ei siirry
kattilaan tai pannuun aiheuttaen ndin mahdollisesti seka lieden etta levyn
tummumista. Valitse kattiloittesi/pannujesi halkaisija seka lieden mitat
adapterin halkaisijan mukaisesti.

POWER MANAGEMENT (TEHON ASETTAMINEN)

Ostohetkelld lieden tehotasoksi on asetettu maksimiarvo. Sdada asetus kotisi
sahkoverkon rajoitusten mukaisesti seuraavassa kappaleessa kuvatulla tavalla.

HUOMAA: Liedelle valitusta tehosta riippuen toisissa keittoalueen
tehotasoissa ja toiminnoissa (esim. keittdmisessa tai pikakuumennuksessa)
saattaa olla automaattisia rajoituksia, jotka estavat valitun rajan ylittymisen.

Lieden tehon asettaminen:

Kun laite on kytketty verkkovirtaan, voidaan sen tehotaso asettaa
60 sekunnin kuluessa.

Paina ulommaisimpana oikealla olevaa ajastimen “+" painiketta vahintaan
5 sekunnin ajan. Naytolla nakyy symboli “PL".

Paina +2_°% -painiketta.

Kayta halutun tehotason valintaan "+" ja "—" -painikkeita.
Valittavissa olevat tehotasot ovat: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Vahvista painikkeella -2 °K,

n_n

Valittu tehotaso pysyy muistissa vaikka virta katkeaisikin.

Tehotason muuttamista varten on laitteen kytkenta verkkovirtaan katkaistava
vahintadn 60 sekunnin ajaksi, minkd jalkeen se kytketdan uudelleen ja ylla
olevat vaiheet toistetaan.

Jos asetusvaiheiden aikana tapahtuu jokin virhe, ndkyviin tulee "EE” -symboli
ja kuuluu da@nimerkki. Jos ndin tapahtuu, toista toimenpide.
Jos virhe ilmenee uudelleen, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

AANIMERKKI KAYTTOON/POIS KAYTOSTA

Asnimerkin ottaminen kayttéén/pois kiytosta:

+  Kytke liesi sdahkoverkkoon;
Odota kaynnistysjaksoa;

«  Paina ylh&iltd vasemmalta ensimmaisen selauspainikkeen "P"-
painiketta 5 sekunnin ajan.

Kaikki halytyksia koskevat asetukset pysyvédt voimassa.

ESITTELYTOIMINTO (kuumennus deaktivoituna, katso kohdasta"Vianetsinta”)

Esittelytoiminnon kdynnistaminen ja sammuttaminen:

«  Kytke liesi séhkdverkkoon;

+  Odota kdynnistysjaksoa;

« Paina ensimmdisen minuutin aikana pikakuumennuspainiketta "P”
alhaalla vasemmalla olevasta liukupainikkeesta 5 sekunnin ajan (kuten
alhaalla on naytetty).

«  Nayttoon tulee "DE”.

A LB oK O iiieerrrssannnonaniap
—O0__ —O0__
-+ -+

OFF 1+t 11t stasnsnnannammmmnigp

oFF - ”””“""""“““T_i

-
oD

OFF++ v+ tsssasnannanmammnanigp

Cylinda



PAIVITTAINEN KAYTTO

LIESITASON KYTKEMINEN PAALLE/POIS

Liesitaso kytketddn paalle painamalla virtapainiketta noin 1 sekunnin ajan.
Liesitaso sammutetaan painamalla samaa painiketta uudelleen, jolloin
kaikki keittoalueet sammuvat.

SIJOITTAMINEN
Al3 peitd ohjauspaneelin symboleita keittoastialla.

Huomaa: Kattilat ja pannut on hyvd pitdd ohjauspaneelin ldhelld
keittovydhykkeen merkityn alueen sisalld (ottaen huomioon sekd pannun
pohja ettd yldreuna, koska yldreuna on yleensa suurempi).
Néain estetadn kosketuslevyn ylikuumeneminen. Grillattaessa tai paistettaessa
tulee kdyttaa takakeittovydhykkeitd aina kun mahdollista.

KEITTOALUEIDEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN/POIS
SEKA SAATAMINEN TEHOTASOT

OFF '+ v+t s ssnsammammmmaan 18P

TOIMINNASTA

Keittoalueiden kytkeminen toimintaan:

Aktivoi tarvitsemasi keittoalue ja sddda teho liikuttamalla sormeasi
vaakasuunnassa selauspainikkeen (LIUKUPAINIKE) yli. Taso nakyy alueen
linjana yhdessd aktiivisen keittoalueen osoittimen tunnistusvalon kanssa.
"P"-painiketta voidaan kdyttaa pikakuumennustoiminnon valitsemiseen.

TOIMINNOT

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta:
Valitse selauspainikkeen alussa oleva "OFF” -painike.

8 0K OHJAUSPANEELIN LUKITUS

Liesitason puhdistamista, asetusten lukitsemista ja vahingossa tapahtuvan
kdynnistamisen estamista varten paina OK/N&dppdinlukituspainike ja pida
sitd painettuna 3 sekunnin ajan. Adnimerkki ja symbolin ylapuolelle syttyva
varoitusvalo ilmoittavat, ettd tdma toiminto on aktivoitu. Ohjauspaneeli on
lukittu poiskytkenta-toimintoa lukuun ottamatta ( [@]). Lukitus poistetaan
kaytosta toistamalla sen aktivointimenettely.

—0__
—

AJASTIN

Laitteessa on kaksi ajastinta - toinen ohjaa vasemmanpuoleisia keittoalueita
ja toinen oikeanpuoleisia keittoalueita.

Ajastimen kdynnistdminen:

Aseta kdytossa olevalle keittoalueelle haluttu aika painamalla “+" tai "—"
-painiketta. Merkkivalo kdynnistyy linjaan kyseisen symbolin kanssa ®
. Kun asetettu aika on kulunut, laitteesta kuuluu merkkidani ja keittoalue
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Aikaa voidaan muuttaa milloin tahansa ja useampi ajastin voidaan
kdynnistaa samanaikaisesti.

Joslieden samalla puolella olevat kaksi ajastinta aktivoidaan samanaikaisesti,
"alueen valinnan ilmaisin” vilkkuu ja valittu keittoaika nakyy keskindytolla.

Ajastimen kytkeminen pois toiminnasta:

n_n

Paina”+"ja"—"-painikkeita yhdessd kunnes ajastin kytkeytyy pois toiminnasta.

@ AJASTIMEN OSOITIN
Tama LED (kun se on paalld) nayttaa, etta keittoalueelle on asetettu ajastin.
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._D FLEXIZONE

Valitsemalla "FLEXIZONE" -painikkeen voit yhdistaa kaksi keittoaluetta ja
kayttaa niilla samalla teholla peittden koko pinnan suurella kattilalla tai
osittain pyoredlld/soikealla kattilalla. Toiminto jaa aina paalle ja vain yhta
kattilaa kdytettdessa sitd voidaan siirtda koko alueella. Téssa tapauksessa
kumpaakin vasemman puoleista liukuvalitsinta voidaan kayttaa.
Ihanteellinen kypsentdmiseen soikion tai suorakulmaisten keittoastioiden
kanssa tai kattilankannattimien kanssa.

Toiminto poistetaan kdytosta painamalla "FLEXIZONE"-painiketta.

TARKEAA: Sijoita keittoastiat keittoalueen keskelle siten, ettd ne peittavat
vahintdan yhden viitepisteista (alla ndytetylla tavalla).

A AUTOMATIC FUNCTIONS

"AUTOMATIC FUNCTIONS"” -painike aktivoi erikoistoiminnot.

Laita keittoastia paikalleen ja valitse keittoalue.

Paina "AUTOMATIC FUNCTIONS"-painiketta. Valitun alueen néytolla nakyy
"

Ensimmaisen keittoalueelle sopivan erikoisominaisuuden merkkivalo syttyy.
Valitse haluttu erikoistoiminto painamalla "AUTOMATIC FUNCTIONS”
-painiketta kerran tai useampia kertoja.

Toiminto aktivoituu kun vahvistukseksi on painettu :& °K-painiketta.

Jos haluat valita jonkin toisen erikoistoiminnon, paina "OFF"-painiketta
ja sitten "AUTOMATIC FUNCTIONS"-painiketta halutun toiminnon
valitsemista varten.

Erikoistoiminnot deaktivoidaan ja manuaaliseen tilaan palataan painamalla
"OFF".

Erikoistoiminnon aikaisen tehotason esiasettaa taso, eikd sitd ole
mahdollista muokata.

T SULATTAMINEN

Taman toiminnon ansiosta voit saattaa ruoan ihanteelliseen lampétilaan
sulattamista varten ja pitda sen tdssa tilassa ilman, ettd on vaaraa sen
palamisesta. Tamd toimintatapa on ihanteellinen, silld se ei vahingoita
arkoja ainesosia, kuten suklaata, ja estdd niiden palamisen pohjaan.

@ LAMPIMANAPITO

Taman ominaisuuden ansiosta ruoka pystytddn pitdmaan ihanteellisessa
lampdtilassa, yleensd kypsennyksen padtyttyd, tai kun nesteita halutaan
haihduttaa erittdin hitaasti. Sopii ihanteellisesti ruokien tarjoiluun
tdydellisessd lampdtilassa.
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B3 Haubutus

Tama toiminto on ihanteellinen haudutuslampétilan pitamiseen, jolloin
ruokaa voidaan kypsentda pitkdan ilman, ettd on vaaraa sen palamisesta
pohjaan. lhanteellinen pitkda keittoaikaa vaativille ruokalajeille (riisi,
kastikkeet, paistit), joissa on nesteisia kastikkeita.

1.7;7[ KIEHUTTAMINEN

Taman toiminnon ansiosta vesi saadaan kiehumaan ja pysyma&an
kiehumassa alhaisesmmalla energiankulutuksella.

Pannuun tulee laittaa noin 2 litraa vetta (mieluiten huoneen lampdistd)
eikd astiaa tule peittdd. Joka tapauksessa on veden kiehumista ja jaljella
olevaa vesimadraa seurattava tarkkaan.

OSOITTIMET

I
. FI
5 FRENCH PLAQUE

Yhdistettdvissa oleva alue jakautuu kolmeen

korkea keittoalueeseen (ks. kuva), jotka kdynnistyvat
esiasetetulla teholla (korkea, keskitaso tai matala)
padan/pannun sijainnista riippuen: voit liikuttaa

keskitaso

pataa/pannua pinnalla, jos haluat jatkaa kypsennysta

eri lampdtilassa saatimia kayttamatta.
matala

il
Il JALKILAMPO

Jos ndytossa nakyy "H”, se tarkoittaa, ettd keittoalue on kuuma. Merkkivalo syttyy
myods silloin, jos aluetta ei ole aktivoitu, mutta se on kuumentunut viereisten
alueiden kdyton johdosta tai koska kuuma keittoastia on ollut sen paalla.

Kun keittoalue on jaahtynyt, "H" katoaa.

PAISTOTAULUKKO

g VAARIN SIJOITETTU TAI PUUTTUVA KEITTOASTIA

Tama symboli tulee ndkyviin, jos keittoastia ei sovellu induktioliedelle, sita
ei ole sijoitettu oikein tai jos se ei ole kooltaan sopiva valitulle keittoalueelle.
Jos keittoastiaa ei tunnisteta 30 sekunnin kuluessa valinnan suorittamisesta,
keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

TASON KAYTTO
TEHOTASO TOIMINTO (viitteellinen - kokemus ja ruoanlaittotottumus vaikuttavat kayttoon)
Maksimiteho p Pikakuumennus Ihanteelll_nen ruoan !ampotﬂa_n nopeaan nostamiseen pikakiehuttamista varten
(vedelle) ja keitettavien nesteiden pikakuumennukseen.
Paistaminen — keittiminen Ihanteglllnen ‘ rusklstamlseen, kypsen‘nyksep a_I0|ttam|s§een, pakastettujen
1 tuotteiden paistamiseen rasvassa, nesteiden pikakiehuttamiseen.
14-18
1 Ruskistus — soteeraus — Ihanteellinen haudutukseen, eloisan kiehunnan ylldpitdmiseen, keittdmiseen ja
: keittdminen — grillaus grillaamiseen.
1 Ruskistus — keittdminen — Ihanteellinen haudutukseen, hiljaisen kiehunnan yllapitamiseen, keittdmiseen ja
1 haudutus — soteeraus —grillaus | grillaamiseen seka varusteiden esilammittamiseen.
]
10-14 ™
[ ] —
Kypsennys p|t|_<a hagdutus Ihanteellinen haudutukseen, hiljaisen kiehunnan yllapitamiseen, keittdmiseen ja
' — haudutus — grillaaminen — rillaamiseen (pitempii aikoja)
. kypsentaminen sakeaksi g P P Ja).
[ ]
. Ihanteellinen hitaasti kypsennettaville ruokalajeille (riisi, kastikkeet, paistit, kala),
. 5o Kypsennys — haudutus — jotka sisaltavat nesteita (esim. vesi, viini, liemi, maito), ja pastan sekoittamiseen.
- sakeuttaminen — sekoittaminen Ihanteellinen hitaasti kypsennettaville ruokalajeille (alle 1 litra: riisi, kastikkeet,
. paistit, kala), jotka siséltévat nesteita (esim. vesi, viini, liemi, maito).
: Pehmentiminen — sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentdmiseen, suklaan helldvaraiseen sulattamiseen,
. pienten palojen sulattamiseen.
1-4
- Ruoan lampimanapito — risotton | lhanteellinen pienten, vastavalmistettujenruokamaarien lampimana pitamiseen,
sekoittaminen tarjoiluastioiden pitdmiseen lampimina tai risottojen sekoittamiseen.
Keittotaso valmiustilassa tai kytketty pois toiminnasta (mahdollinen jalkilampd,
Nollateho OFF jonka merkkind on H-kirjain).
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LAITTEEN HUOLTO JA PUHDISTUS

VAROITUS
. Ala kiyta hoyrypesuria.

- Varmista ennen puhdistamisen aloitusta, ettd keittoalueet on sammutettu ja etta jalkilammon ilmaisin (H) ei ole ndkyvissa.

Tdrkedd:

Al kdyta hankaavia sienid, terdsvillaa tai vastaavia, silld ne saattavat
vahingoittaa lasia.

Puhdista liesitaso aina kayton jdlkeen (sen jadhdyttyd) ja poista silta
kaikki tahrat ja ruokajaamat.

Jos pintaa ei pideta riittdvan puhtaana, ohjauspaneelin painikkeiden
herkkyys saattaa laskea.

Kéyta kaavinta ainoastaan jos jatteet ovat juuttuneet lieteen. Noudata
kaapimen valmistajan ohjeita, jotta lasi ei naarmuuntuisi.

VIANETSINTA

« Sokeri ja runsaasti sokeria sisdltdvat ruoat saattavat vahingoittaa
liesitasoa ja ne on poistettava heti.

»  Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

«  Kaytd pehmeda liinaa, imukykyistd keittiopaperia tai erityista lieden
pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

« Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtaa keittoastioita tai aiheuttaa
niiden tarinda.

»  Kuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.

Tarkista, etta kyseessa ei ole séhkokatko.
Jos et voi sammuttaa liesitasoa kayton jalkeen, irrota se sahkoverkosta.
Jos ndyttoon keittotasoa kdynnistettdessa tulee aakkosnumeerinen

Huomaa: Vesi, kattiloista roiskunut neste tai jokin esine liesitason
saatonuppien kohdalla saattaa vahingossa aktivoida tai ottaa pois kdytosta
ohjauspaneelin lukitustoiminnon.

koodi, toimi seuraavan taulukon mukaan.

NAYTTOKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUS
Keittoastia havaittu, mutta se ei sovellu | Keittoastiaa ei ole asetettu oikein | Poista FO31-koodi ja tallenna keittoalueen
FOET valittuun toimintoon. keittoalueelle tai se ei sovellu yhdelle tai | toiminto  painamalla  On/Off-painiketta
useammalle keittoalueelle. kahdesti. Yrita sitten kdyttdaa keittoastiaa
toisella keittoalueella tai kdyta eri keittoastiaa.
FOE7 Vaara virtajohtoliitanta. Virtaliitdnta ei vastaa "SAHKOLITANTA” | Saada virtaliitanta "SAHKOLITANTA”
-kappaleen maaritelmia. -kappaleen mukaisesti.
FOEA Kayttopaneeli sammuu liian korkeiden | Elektronisten osien sisdinen lampotilaon | Odota liesitason jaahtymista, ennen kuin
[ampdtilojen vuoksi. liian korkea. kdytat sitd uudelleen.
FOE2, FOE4, FOES, Kytke liesi irti sahkoverkosta.
FOES8, FOEC, F1E1, Odota muutama sekunti, ja kytke sitten liesitaso uudelleen virtaan.
F6E1, F7E5, F7E6 Jos ongelma toistuu, soita huoltokeskukseen ja ilmoita naytolla ndkyva virhekoodi.
dE Liesi ei kdynnisty eikd kuumene. ESITTELYTOIMINTO paalla. Noudata kappaleessa "ESITTELYTOIMINTO”
[liesi pois pddltci] Toiminnot eivat kdynnisty. annettuja ohjeita.
. .. _, _ | Liedelle ei ole mahdollista aktivoida | Tehonsaadin rajoittaa tehotasoja liedelle | Katso kappale "Tehon asettaminen”.
esim. T “u erikoistoimintoa. asetetun maksimiarvon mukaisesti.
esim. @ — § Liesi asettaa automaattisesti Tehonsaadin rajoittaa tehotasoja liedelle | Katso kappale "Tehon asettaminen”.
[Tehotaso on pyydettyd minimitehotason, joka varmistaa, asetetun maksimiarvon mukaisesti.
pienempi] ettd keittoaluetta voidaan kayttaa.
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TOIMINNAN AIKANA SYNTYVAT AANET

" FI

Induktioliedet saattavat sihista tai naksahdella normaalin toiminnan aikana.
Nama danet kuuluvat itse asiassa keittoastioista ja ne liittyvdt pannujen
pohjan ominaisuuksiin (esimerkiksi kun pohjat valmistettu erilaisista
materiaalikerroksista tai niissa on epatasaisuuksia).

HUOLTOPALVELU

Adnet vaihtelevat kaytettyjen keittoastioiden tyypin sek niiden sisdltiman
ruokamaaran.

ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA HUOLTOPALVELUUN:

1. Kokeile, voitko korjata vian itse, kohdassa VIANMAARITYS annettujen
ohjeiden avulla

2. Kytke laite pois toiminnasta ja uudelleen toimintaan nahddksesi, onko
hairio poistunut.

JOS VIKA EI OLE KORJAUTUNUT YLLA MAINITTUJEN TARKASTUSTEN
JALKEEN, OTA YHTEYTTA LAHIMPAAN HUOLTOPALVELUUN.

Avun saamiseksi voit soittaa takuukortissa olevaan puhelinnumeroon tai
voit seurata ohjeita, jotka on annettu sivustolla www.cylinda.se.

Kun otat yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita aina:
+  lyhyt kuvaus viasta;
+ laitteen tyyppi ja malli;

+ huoltokoodi (arvokilvessa sanan Service jdlkeen oleva numero).
Huoltokoodi on merkitty my&s takuukorttiin;

@ 0000 000 00000
TN

SERVIC

+ tdydellinen osoitteesi;
+  puhelinnumerosi.

Jos tuotetta taytyy korjata, ota yhteyttd valtuutettuun huoltopalveluun
(ndin voit olla varma, etta kdytetyt varaosat ovat alkuperdisia ja etta
korjaukset suoritetaan oikein).

Cylinda
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NO DK Fl

Service: Kontakt butikken der du Service: Kontakt butikken hvor kgbet  Huolto: Ota yhteytta myymalaan,
kippte produktet sa de kan henvise blev foretaget josta ostit tuotteen, niin saat lisatie-
deg til lokal service og fa info om service kontakt toja lahimmasta huoltoliikkeesta
Oppgi: Produkttype, Serienummer, Ngdvendig information: Model navn, Tarvittavat tiedot: Mallinumero,
Kjgpsdato, Problembeskrivelse, Navn  Serienummer (star pa typeskiltet), Sarjanumero, Ostopaiva, Ongelman
og adresse, Telefonnummer Kjgpsdato, Beskrivelse af problemet,  kuvaus, Nimi ja osoite, Puhelinnu-
Navn og adresse, Telefonnummer mero

SE UK

Service: Vi har service i Sverige. Service: Nationwide service in

Besok www.cylinda.se Sweden

Ring 0771-2525 00 Visit www.cylinda.se

(endast lokaltaxa) Call0771-2525 00

Uppge: Maskintyp, serienummer, Declare: Model code, Serial number,

inkopsdatum, problembeskrivning, Purchase date, Problem description,

namn och adress, ditt telefonnummer Name and address, Phone number

Kontakta oss: Contact us:

www.cylinda.se www.cylinda.se

Cylinda
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Elektroskandia Sverige AB, Cylinda, 191 83 Sollentua
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